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Please read this manual first!

Our valued customer,

Thank you for choosing product. We want you to get the best results from your product,
which is manufactured with high quality and technology. To do this, please read this entire
manual and the other documents provided carefully before using the product.

Follow all the information and warnings in the user manual. This will protect you and your
product from potential hazards. Keep the user manual. If you give the product to someone
else, include the user manual with it.

The following symbols appear in the user manual and on the product:

Read the user manual.
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1 Environmental Instructions m

1.1 Disposal Of Packaging Materi- The various parts of the packaging must

als therefore be disposed of responsibly and in
full compliance with local authority regula-
tions governing waste disposal.

The packaging material is recyclable and is
marked with the recycle symbol @
2 Your Refrigerator
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1 Egg holder 2 * Bottle Shelf
3 Adjustable Shelves 4 Adjustable Door Shelf
5 Adjustable Front Legs 6 Crisper
7 * Everfresh 8 * Cold Storage Compartment
9 Fan 10 Adjustable Shelves
11 * Foldable Wine Rack 12 * lllumination Lamp
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*Optional: Figures in this user manual are
schematic and may not exactly match your
product. If your product does not comprise
the relevant parts, the information pertains
to other models.

3 Installation

Read the “Safety Instructions” first!

3.1 Right Place For Installation

Contact the Authorized Service for the
product's installation. To prepare the
product for installation, see the information
in the user manual and make sure the elec-
tric and water utilities are as required. If
not, call an electrician and plumber to ar-
range the utilities as necessary.

+ Place the product on a flat surface to
avoid vibration

+ Place the product at least 30 cm away
from the heater, stove and similar
sources of heat and at least 5 cm away
from electric ovens.

+ When placing two coolers in adjacent po-
sition, leave at least 4 cm distance
between the two units.

+ Keep the product out of direct sunlight
and in a dry place.

+ Products need to have at least 5cm clear-
ance between side walls and rear wall to
reach the declared performance values.
If clearance is less than 5cm, energy and
performance losses will be at a level that
will not affect to end user.

3.2 Attaching the Plastic Wedges

Use the plastic wedges provided with the
product to maintain sufficient space for air
circulation between the product and the
wall. Mount 2 pieces of plastic wedges as
shown in the following figure.

(The indicated picture is drawn representat-
ively, it is not completely same as your
product.)

3.3 Adjusting the Legs

If the product is not in balanced position,
adjust the front adjustable legs by rotating
them to right or left.

| i

N W

3.4 Installation of the Cooler and
Freezer Products Side-by-side

When the freezer and cooler products are
installed side by side, the installation
should be performed so that the freezer
product (1) will be on the left and the cooler
product (2) will be on the right. To prevent
sweating problems that might occur
between products, anti-condensation ele-
ments are located on the left side of the
cooler product.
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Freezer (1)

3.5 Hot Surface Warning

The side walls of your product are equipped
with cooler pipes to enhance the cooling
system. High pressure fluid may flow

4 Preparation

Cooler (2)

through these surfaces, and cause hot sur-
faces on the side walls. This is normal and
it does not require servicing.

Read the “Safety Instructions” first!

4.1 What To Do For Energy Saving

+ This refrigerating appliance is not inten-
ded to be used as a built in appliance.

+ When loading the food, leave enough
space inside the refrigerator to allow suf-
ficient air circulation for cooling.

+ Since hot and humid air will not directly
penetrate into your product when the
doors are not opened, your product will
optimize itself in conditions sufficient to
protect your food. Under these circum-
stances, functions and components such
as compressor, fan, heater, defrost, light-
ing, display and so on will operate ac-
cording to the needs by consuming min-
imum energy.

+ In case that multiple options are present,
glass shelves must be placed so that the
air outlets at the rear wall are not blocked
and preferably, in a way that air outlets
remain below the glass shelf. This com-
bination may help improving air distribu-
tion and energy efficiency.

+ Store food in the cooler or chill compart-
ment according to proper storage condi-
tions to save energy.

4.2 First Use

Before using your product make sure the

necessary preparations are made in line

with the instructions in "Safety Instructions”

and "Installation" sections.

+ Wait for at least 2 hours before operating
the product, to ensure the complete effi-
ciency of refrigeration.
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Keep the product running without placing
any food inside for 6 hours and the
product door should be kept as closed as
possible.

The temperature change caused by open-
ing and closing of the door while using
the product may normally lead to con-
densation on door/body shelves and
glassware placed in the product.

A sound will be heard when the com-
pressor is engaged. It is normal for the
product to make noise even if the com-
pressor is not running, as fluid and gas
may be compressed in the cooling sys-
tem.

It is normal for the front edges of the
product to be warm. These areas are de-
signed to warm up in order to prevent
condensation

For some models, indicator panel turns
off automatically 1 minute after the door
closes. It will be reactivated when the
door is opened or any button is pressed.

5 Operating the Product

4.3 Climate Class and Definitions

Please refer to the Climate Class on the rat-
ing plate of your device. One of the follow-
ing information is applicable to your device
according to the Climate Class.

+ SN: Long Term Temperate Climate: This
cooling device is designed for use at am-
bient temperatures between 10 °C and 32
°C.

* N: Temperate Climate: This cooling
device is designed for use at ambient
temperatures between 16°C and 32 °C.

+ ST: Subtropical Climate: This cooling
device is designed for use at ambient
temperatures between 16°C and 38°C.

+ T: Tropical Climate: This cooling device
is designed for use at ambient temperat-
ures between 16°C and 43°C.

Read the “Safety Instructions” first!

This product is not appropriate for freez-
ing food.

The product shall be used for storing
food only.

Turn off the water valve if you will be
away from home (e.g. at vacation) and
you will not be using the Icematic or the
water dispenser for a long period of time.
Otherwise, water leaks may occur.

Unplugging the Product

+ Remove the food to prevent odours,

+ Wait for the ice to melt, clean the interior
and let it dry, leave the doors open to
avoid damaging the inner body plastics.
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6 Use of Your Appliance

6.1 Control Panel of the Product
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1 Error Status Indicator 2 Energy Saving (Display Off) Indicator
3 * Wireless Key 4 Quick Freezing Key / Quick Cooling
5 Compartment Conversion Key 6 * Support Service Key
7 Temperature Adjustment Key 8 * Key for Resetting Wireless Connec-

Read the “Safety Instructions” first!

The audio and visual functions on the in-
strument panel help you use your product.
*QOptional The functions shown are op-
tional; the functions on your product's in-
strument panel may differ in shape and loc-
ation.

1. Error Status Indicator@

This indicator will activate when your
product is not cooling adequately or when a
sensor error occurs. The letter “E” will ap-
pear on the freezer compartment temperat-

tion Settings

ure display, and numbers such as 1, 2, 3,
etc., will appear on the refrigerator com-
partment temperature display. These num-
bers on the display inform the service de-
partment about the error. If you load hot
food into the freezer compartment or leave
the door open for an extended period, the
exclamation mark may briefly illuminate.
This is not a malfunction; the warning will
disappear once the food has cooled or a
button has been pressed.
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2. Energy Saving (Display Off) Indicatorl
When the product's doors are not being
opened or closed, energy saving mode is
automatically activated and the energy sav-
ing symbol illuminates. When the energy
saving function is activated, all icons on the
screen except the energy saving symbol
turn off. If any button is pressed or a door
is opened while the energy saving function
is active, the function is deactivated and
the icons on the screen return to normal.
The energy saving function is a factory de-
fault function and cannot be deactivated.

*3. Wireless Button/"?\

This button is used to establish a wireless
connection to your product via the Home-
Whiz mobile application. Pressing and hold-
ing the button (for 3 seconds) will cause
the wireless connection icon on the screen/
display to blink slowly (at 0.5-second inter-
vals). This initiates the initial setup of the
home network with the product. Once a
wireless connection is established, the
wireless connection icon will remain lit.
After the initial setup is complete, pressing
this button again will activate/deactivate
the connection. Until a connection is estab-
lished, the wireless connection icon will
blink rapidly (at 0.2-second intervals). When
the connection is active, the wireless net-
work icon will remain lit. If a connection
cannot be established for an extended
period, check your connection settings and
refer to the 'Troubleshooting' section in the
user manual. The HomeWhiz application
must be used for wireless connection.
Setup steps are explained via the applica-
tion during installation. You can access the
application by scanning the QR code on the
HomeWhiz label on the product. The applic-
ation is available on the App Store for i0S
devices and the Play Store for Android
devices. For detailed information, please
visit https://www.homewhiz.com/.

4. Quick Freeze Button / Quick Cooling
%

When the quick freeze/cool button is
pressed, the quick freeze/cool icon lights
up and the quick freeze/cool function is ac-
tivated. In freezer mode, the compartment
temperature is set to -27 °C. In cooler
mode, the compartment temperature is set
to 1 °C. To cancel the function, press the
button again. The quick freeze function
automatically cancels itself after a certain
time. If you want to freeze a large quantity
of fresh food, press the quick freeze button
before placing the food in the freezer com-
partment.

Y
5. Cabin Conversion Button u|i|3"
Pressing the compartment conversion but-
ton for 3 seconds will set the compartment
to alternate between refrigerator and
freezer.

* 6. Support Service Key Qs"

Press and hold this button for 3 seconds to
activate/deactivate the support service. De-
tailed information on how to use the sup-
port service can be found in the "Support
Service Feature" section.

7. Temperature Adjustment Buttonlll
The product's temperature is adjusted.
When the button is pressed, the compart-
ment temperature is in freezer mode.

The temperature can be adjusted to -18,
-19,-20,-21,-22,-23,-24 °C in ground mode
andto4,3,2,1,8,7,6,5°Cin cooling
mode.

* 8. Wireless Connection Settings Reset

Button {69} + *59

To reset wireless settings, press and hold
the Quick Freeze and Wireless buttons sim-
ultaneously for 3 seconds. Resetting/re-
turning wireless settings to factory defaults
will erase all user information previously
used for setup.

EN/9



The temperature can be set between 1-8°C
for the chiller compartment and between
-24 and -15°C for the freezer compartment.
Adjustable temperature values may vary
provided that they are within these ranges
according to product specifications.

6.2 Control Panel of the Product

Temperature settings can be set between
1-8 °C for the refrigerator compartment and
between -24 and -18 °C for the freezer com-

partment. Adjustable temperature values
may vary within these ranges depending on
product specifications.

6.3 Storing Food in Your Product

Storing Food in the Chill Compartment
In the chill compartment, the temperature
of the food to be stored in the product can
vary between +3 °C and -3 °C. The temper-
ature in the chill compartment may drop be-
low 0°C, and this is not suitable for storing
fresh fruits and vegetables. If you need to
store fresh food in the cold drawers, make
sure to set the refrigerator temperature to
5°C or warmer.

Store Foods In The Different Places According To Their Properties:

Food

Location

Egg

Door Shelf

Dairy products (butter, cheese)

If available, zero degree (for breakfast food) compart-
ment/ chill compartment

Fruits, vegetables and greenery

Fruit-vegetable compartment, crisper or;

In the fresh food compartment, in the vegetable
drawer or the Everfresh+ drawer (if available),
provided that the refrigerator is set to a temperature
above 5°C

Fresh meat, poultry, fish, sausage etc. Cooked foods

If available, zero degree (for breakfast food) compart-
ment/ chill compartment

pickles

Ready to serve foods, packaged products, canned foods and

Top shelves or door shelf

Beverages, bottles, spices and snacks

Door Shelf

Storing Food In The Freezer Compartment
+ You can activate Quick Freezing function
4-6 hours before freezing function and

perform a faster cooling.

+ Bring hot meals to the room temperature
before placing them in the freezer com-
partment.

+ Foods to be frozen must be divided into
portions according to a size to be con-
sumed, and frozen in separate packages.

« Itis recommended to pack the foods be-
fore placing them in the freezer.

« In order to prevent expiration of storage
time, write the freezing date, time and
name of the product on the package ac-
cording to the storage times of different
foods.

+ Consume the foods you have defrosted
quickly. Defrosted foods cannot be
frozen again unless they are cooked. It is
not safe to consume the refrozen fresh
foods without cooking after they are de-
frosted.

+ As you freeze fresh foods, do not bring
them in contact with already frozen
foods. Otherwise, frozen foods will be de-
frosted.

Storing The Foods, Which Are Sold Frozen

+ When storing food, follow the time peri-
ods specified in these instructions.

+ In order to protect the quality of the food,
keep the time interval between purchas-
ing transaction and storing as short as
possible.

+ Buy frozen food which are stored at -18
°C or lower temperatures.
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+ Avoid buying foods whose packages are
covered with ice etc. This means that the
product could be partially defrosted and
refrozen. Temperature impacts the qual-
ity of the food.

+ Store food for manufacturer's recom-
mended time. Remove only the food as
much as you need from the freezer.

+ Except the cases where extreme circum-
stances are available in the environment,
if your product (on the recommended set

values table) is set to the specified set
values, the food keep their freshness for
a longer time both in the fresh product
compartment and freezer compartment.

+ If fresh food compartment is set to a
lower temperature, fresh fruits and veget-
ables may be partially frozen.

+ The two-star compartments are suitable
for pre-frozen food. Ice cream and ice
cubes can be stored.

+ Freeze food only in 4-star compartment.

Longest stor-
Meat and Fish Preparation age time
(month)
Steak By cutting them 2 cm thick and placing foil between 68
them or wrapping tightly with stretch
Roast By packing the pieces of meat in a refrigerator bag or 68
wrapping them tightly with stretch
Cubes In small pieces 6-8
Veal ; f i o individin
Schnitzel, chops By pIaplng foil between cut slices or wrapping individu 68
ally with stretch
By placing foil between meat pieces or wrapping indi- }
Chops vidually with stretch 48
Roast By packing the pieces of meat in a refrigerator bag or 28
wrapping them tightly with stretch
Mutton By packing the shredded meats in a refrigerator bag or
Cubes f ) . 4-8
wrapping them tightly with stretch
By packing the pieces of meat in a refrigerator bag or g
Roast wrapping them tightly with stretch 812
Steak By cutting them 2 cm thlck‘and placing foil between 8-12
them or wrapping tightly with stretch
Meat Beef Cubes In small pieces 8-12
ea
Products Boiled meat By packaging in small pieces in a refrigerator bag 8-12
Mince Without seasoning, in flat bags 1-3
Offal (piece) In pieces 1-3
Fermgnted sausage- It should be packaged even if it has casing. 1-3
Salami
Ham By placing foil between cut slices 2-3
Chicken and Turkey By wrapping in foil 4-6
Goose By wrapping in foil (portions should not exceed 2.5 kg) 4-6
Poultry and Duck By wrapping in foil (portions should not exceed 2.5 kg) 4-6
hunting an- . By wrapping in foil (portions should not exceed 2.5 kg,
imals Deer, Rabbit, Roe Deer and their bones should be separated) 68
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Longest stor-
Meat and Fish Preparation agetime
(month)
Freshwater fish (Trout, 2
Carp, Crane, Catfish)
Lean fish (Sea bass, Tur-
bot, Sole) 46
Fish and sea- ! After thoroughly cleaning the inside and scales, it
food Fatty fish (Bonito, Mack-  |should be washed and dried, and the tail and head parts
erel, Bluefish, Red Mullet,  |should be cut when necessary. 2-4
Anchovy)
Shellfish Cleaned and in bags 4-6
Caviar In its packaging, in an aluminium or plastic container 2-3
"The storage times specified in the table
are based on the storage temperature of
-18°C. "
Longest
Fruits and Vegetables Preparation gtorage
time
(month)
String bean and Pole bean gi);zz;)ck boiling for 3 minutes after washing and cutting into small 1013
Green pea By shock boiling for 2 minutes after shelling and washing 10-12
Cabbage By shock boiling for 1-2 minute(s) after cleaning 6-8
Carrot By shock boiling for 3-4 minutes after cleaning and cutting into 12
slices
Pepper By boiling fo_r 2-3 minutes after cutting the stem, dividing into two 8-10
and separating the seeds
Spinach By shock boiling for 2 minutes after washing and cleaning 6-9
Leek By shock boiling for 5 minutes after chopping 6-8
Cauliflower By shock boiling in a_llttle lemon Yvater for 3-5 minutes after separ- 10-12
ating the leaves, cutting the core into pieces
Eggplant By shock boiling for 4 minutes after washing and cutting into 2cm 10-12
pieces
Squash gy sho_ck boiling for 2-3 minutes after washing and cutting into 8-10
cm pieces
Mushroom By lightly sauteing in oil and squeezing lemon on it 2-3
Corn By cleaning and packing in cob or granular 12
Apple and Pear By shock boiling for 2-3 minutes after peeling and slicing 8-10
Apricot and Peach Divide in half and extract the seeds 4-6
Strawberry and Raspberry By washing and shelling 8-12
Baked fruit By adding 10% sugar in the container 12
Plum, Cherry, Sour Cherry By washing and shelling the stalks 8-12

"The storage times specified in the table
are based on the storage temperature of
-18°C."

EN/12



Dairy Products Preparation Longest Storage Time Storage Conditions
(Month)
It can be left in its original pack-
Cheese (except feta By placing foil thereb- aging for short te".n storage. For
2 6-8 long-term storage it should also
cheese) etween, in slices : =
be wrapped in aluminium or
plastic foil.
Butter, margarine In its own packaging 6 In its own packaging or in plastic
containers

"The storage times specified in the table
are based on the storage temperature of
-18°C."

“The amount of fresh food that can be

frozen for a certain period of time is spe-

cified on the type label.

+ Compartment temperatures rise promin-
ently if compartment door is opened and
closed frequently and kept open for a
long time, this can reduce the life span of
the food and cause the food to spoil.

+ In order not to cause odour and taste
changes, the food should be stored in the
closed containers.

+ To achieve a better and homogeneous
cooling, place the food separately in a
way that cold air can wander through
them.

+ Provide air flow by leaving a space
between the food and internal wall. If you
lean the food against the rear wall, the
food may freeze.

+ Bring cooked hot meals to the room tem-
perature before placing them in the refri-
gerator. Then, you can place the tepid
meal in the lower shelves of your refriger-
ator. Place warm foods away from per-
ishable foods.

+ Defrost your frozen food in the fresh food
compartment. Thereby, you can cool
fresh food compartment by using frozen
food and save energy.

« Storing unripe tropical fruits (mango,
melon varieties, papaya, banana, pine-
apple) in the refrigerator may speed up
the ripening process. This is not recom-
mended because it will cause shorter
storage time.
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You should store onions, garlics, gingers
and other root vegetables in dark and
cold room conditions, not in the refriger-
ator.

If you notice that a food has spoiled in
the refrigerator, throw away that food and
clean the accessories which have come
into contact with it.

In order to cool the meals like soups and
stews, which are cooked in the large
pots, quickly, you can put them in the re-
frigerator by separating them into their
own shallow containers.

Do not place unpackaged food close to
eggs.

Keep the fruits and vegetables separately
and store each variety together (for ex-
ample; apples with apples, carrots with
carrots).

Take green vegetables out of the plastic
bag and place them in the refrigerator
after wrapping them in a paper towel or
drying cloth. If you wash this type of food
before placing them in the refrigerator, re-
member to dry them.

You can both create a damp environment
and provide an air flow by keeping fruits
and vegetables, which are prone to dry-
ing, in the perforated or unsealed plastic
bags.

Except the cases where extreme circum-
stances are available in the environment,
if your product (on the recommended set
values table) is set to the specified set
values, the food keep their freshness for
a longer time both in the chill compart-
ment and freezer compartment.

Placing the food

Cooler compartment shelves:Food items
inside pots, capped plate and capped
cases, eggs (in closed case)



Cooler compartment door shelves:Small
and packaged food or beverages

Recommended Set Values Table

Crisper:Vegetables and fruits

ature is below 30°C.

Fridge Compartment  |Remarks
Setting
2C This is the default, recommended setting. This setting is recommended if ambient temper-

Freezer Details

As per the IEC 62552 standards, the freezer
must have the capacity to freeze 4,5 kg of
food items at -18°C or lower temperatures
at 25°C room temperature in 24 hours for
each 100 litres of freezer compartment
volume.

Food products can only be preserved for
extended periods at or below temperature
of -18 °C.

You can keep the foods fresh for months
(in freezer at or below temperatures of -18
°C).

The food products to be frozen must not
contact the already-frozen food inside to
avoid partial defrosting.

Boil the vegetables and filter the water to
extend the frozen storage time. Place the
food in air-tight packages after filtering and
place in the freezer. Bananas, tomatoes,
lettuce, celery, boiled eggs, potatoes and
similar food items should not be frozen. In
case these foods are frozen, only nutri-
tional values and eating qualities will be
negatively affected. A rotting that would
threaten human health is not in question.
Placing The Food

Freezer compartment shelves:Different
frozen foods like meat, fish, ice cream, ve-
getables etc.

Cooler compartment shelves:Food items
inside pots, capped plate and capped
cases, eggs (in closed case)

Cooler compartment door shelves:Small
and packaged food or beverages
Crisper:Vegetables and fruits

Fresh food compartment:Delicatessen
(breakfast food, meat products to be con-
sumed in short time)

6.4 Crisper

The vegetable compartment of the product
is specifically designed to keep vegetables
fresh without losing moisture. For this pur-
pose, cold air circulation is concentrated
throughout the vegetable compartment.
Store your vegetables and fruits in this
compartment. To ensure longer storage, do
not place leafy green vegetables next to
fruits.

6.5 Reversing the Door Opening
Side

The door opening side of your refrigerator
can be reversed according to the place you
put it. For the products that include elec-
tronical display when you need this, you
should definitely call the nearest Author-
ized Service.

6.6 Door Open Alert

The door open alert system of your refriger-
ator may differ depending on the model.
Version 1;

If the door of the product remains open for
a certain time (between 60 s and 120 s), an
audio warning signal sounds; depending on
the product model, a visual warning signal
(light flash) can also be displayed. If you
close the door of the device or press a but-
ton on the screen of the device, if any, the
warning sound will stop.
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Version 2;

If the door of the device remains open for a
certain period of time (between 60 s and
120 s), the door open alert is sounded. The
door open alert is sounded gradually. First,
an audible warning starts to sound. After 4
minutes, if the door is still not closed, a
visual warning (lighting flash) is activated.
The door open alert will be delayed for a
certain period of time (between 60 s and
120 s) when any key on the product screen,

7 Maintenance and Cleaning

if any, is pressed. Then the process will
start again. When the device door is closed,
the door open alert will be cancelled.

6.7 Replacing the lllumination Lamp

Call the Authorized Service when the Bulb/
LED used for lighting in your refrigerator
will be replaced.

Lamp(s) used in this appliance cannot be
used for house lighting. Intended use of
this lamp is to help the user place food into
the refrigerator / freezer safely and com-
fortably.

Read the “Safety Instructions” first!

+ Unplug your appliance before cleaning it.

+ The dust on the ventilation grille on the
back of the product should be removed
(without opening the lid) at least once a
year. Cleaning should be done with a dry
cloth.

+ Be careful not to let water get into the
lamp housing and other electrical parts.

+ Clean the door with a damp cloth. Re-
move all contents to take out the door
and body shelves. Lift the door shelves
upwards to remove them. After cleaning
and drying, slide them back in place from
top to bottom.

+ Never use chlorine-containing water or
cleaning agents for cleaning the exterior
surface of the product or chrome-plated
parts. Chlorine causes rust on these
types of metal surfaces.

« To prevent the prints on the plastic part
from peeling off or deforming, do not use
sharp, abrasive tools, soap, household
cleaning products, detergents, gasoline,
polish, etc. For cleaning, use a soft cloth
with lukewarm water and dry.

« In products without No Frost technology;
water droplets and up to a finger's thick-
ness of frost will form on the back wall of
the cooling compartment. Do not clean it,
and absolutely do not apply oil or similar
substances.

+ Use only a slightly damp microfiber cloth
for cleaning the exterior surface of the
product. Sponges and other types of
cleaning cloths may cause scratches.

+ To clean the interior surfaces of the
product, wash all removable parts with a
mild solution of soap, water, and baking
soda. Rinse thoroughly and dry com-
pletely. Prevent water from getting into
the lights and control panel.

+ Do not use vinegar, rubbing alcohol, or
other alcohol-based cleaners on any in-
terior surfaces.

Stainless Steel Exterior Surfaces

Use a non-abrasive stainless steel cleaner
and apply it with a lint-free, soft cloth. To
polish, gently wipe the surface with a mi-
crofiber cloth dampened with water and
use a dry polishing pad. Always follow the
grain of the stainless steel.

Preventing Bad Odors

No substances that could cause odor are

used in the production of your product.

However, odors may arise due to improper

food storage and failure to properly clean

the product's interior surface.

+ To prevent this problem, clean with bak-
ing soda water every 15 days.

« Store food in sealed containers, as mi-
croorganisms released from open food
can cause bad odors.

+ Never store expired or spoiled food in
your product.
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Protection of Plastic Surfaces

8 Troubleshooting

If oil spills on plastic surfaces, clean them
immediately with warm water, as the oil
can damage the surface.

Read the “Safety Instructions” first!

Check this list before contacting the ser-

vice. Doing so will save you time and

money. This list includes frequent com-
plaints that are not related to faulty work-
manship or materials. Certain features
mentioned herein may not apply to your
product.

If the problem persists after following the

instructions in this section, contact your

vendor or an Authorized Service. Do not try
to repair the product.

The refrigerator is not working.

« The power plug is not fully settled. >>>
Plug it in to settle completely into the
socket.

+ The fuse connected to the socket power-
ing the product or the main fuse is blown.
>>> Check the fuse.

Condensation on the side wall of the
cooler compartment (MULTI ZONE,
COOL CONTROL and FLEXI ZONE).

+ The door is opened too frequently. >>>
Take care not to open the product's door
too frequently.

+ The environment is too humid. >>> Do
not install the product in humid environ-
ments.

+ Foods containing liquids are kept in un-
sealed holders. >>> Keep the foods con-
taining liquids in sealed holders.

+ The product's door is left open. >>> Do
not keep the product's door open for long
periods.

« The thermostat is set to a very cool tem-
perature. >>> Set the thermostat to an ap-
propriate temperature.

Compressor is not working.

+ In case of sudden power failure or pulling
the power plug off and putting back on,
the gas pressure in the product's cooling
system is not balanced, which triggers
the compressor thermic safeguard. The

product will restart after approximately 6
minutes. If the product does not restart
after this period, contact the service.
Defrosting is active. >>> This is normal
for a fully-automatic defrosting product.
The defrosting is carried out periodically.
+ The product is not plugged in. >>> Make
sure the power cord is plugged in.

+ The temperature setting is incorrect. >>>
Select the appropriate temperature set-
ting.

+ The power is out. >>> The product will
continue to operate normally once the
power is restored.

The refrigerator's operating noise is in-

creasing while in use.

+ The product's operating performance
may vary depending on the ambient tem-
perature variations. This is normal and
not a malfunction.

The refrigerator runs too often or for too

long.

+ The new product may be larger than the
previous one. Larger products will run for
longer periods.

+ The room temperature may be high. >>>
The product will normally run for long
periods in higher room temperature.

+ The product may have been recently
plugged in or a new food item is placed
inside. >>> The product will take longer to
reach the set temperature when recently
plugged in or a new food item is placed
inside. This is normal.

+ Large quantities of hot food may have
been recently placed into the product.
>>> Do not place hot food into the
product.

+ The doors were opened frequently or
kept open for long periods. >>> The warm
air moving inside will cause the product
to run longer. Do not open the doors too
frequently.
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+ The freezer or cooler door may be ajar.

>>> Check that the doors are fully closed.

+ The product may be set to a temperature
that is too low. >>> Set the temperature
to a higher degree and wait for the
product to reach the adjusted temperat-
ure.

+ The cooler or freezer door washer may
be dirty, worn out, broken or not properly
settled. >>> Clean or replace the gasket.
Damaged / torn door washer will cause
the product to run for longer periods to
preserve the current temperature.

The freezer temperature is very low, but

the cooler temperature is adequate.

+ The freezer compartment temperature is
set to a very low degree. >>> Set the
freezer compartment temperature to a
higher degree and check again.

The cooler temperature is very low, but

the freezer temperature is adequate.

+ The cooler compartment temperature is
set to a very low degree. >>> Set the
cooler compartment temperature to a
higher degree and check again.

The food items kept in cooler compart-

ment drawers are frozen.

+ The cooler compartment temperature is
set to a very low degree. >>> Set the
cooler compartment temperature to a
higher degree and check again.

The temperature in the cooler or the

freezer is too high.

+ The cooler compartment temperature is
set to a very high degree. >>> Temperat-
ure setting of the cooler compartment
has an effect on the temperature in the
freezer compartment. Wait until the tem-
perature of relevant parts reach the suffi-
cient level by changing the temperature
of cooler or freezer compartments.

+ The doors were opened frequently or
kept open for long periods. >>> Do not
open the doors too frequently.

+ The door may be ajar. >>> Fully close the
door.
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The product may have been recently
plugged in or a new food item is placed
inside. >>> This is normal. The product
will take longer to reach the set temperat-
ure when recently plugged in or a new
food item is placed inside.

Large quantities of hot food may have
been recently placed into the product.
>>> Do not place hot food into the
product.

Shaking or noise.

The surface is not flat or durable >>> If
the product is shaking when moved
slowly, adjust the stands to balance the
product. Also make sure the ground is
sufficiently durable to bear the product.
Any items placed on the product may
cause noise. >>> Remove any items
placed on the product.

The product is making noise of liquid
flowing, spraying etc.

The product's operating principles in-
volve liquid and gas flows. >>> This is
normal and not a malfunction.

There is sound of wind blowing coming
from the product.

The product uses a fan for the cooling
process. This is normal and not a mal-
function.

There is condensation on the product's
internal walls.

Hot or humid weather will increase icing
and condensation. This is normal and not
a malfunction.

The doors were opened frequently or
kept open for long periods. >>> Do not
open the doors too frequently; if open,
close the door.

The door may be ajar. >>> Fully close the
door.

There is condensation on the product's
exterior or between the doors.

The ambient weather may be humid, this
is quite normal in humid weather. >>>
The condensation will dissipate when the
humidity is reduced.



The interior smells bad.

« The product is not cleaned regularly. >>>
Clean the interior regularly using sponge,
warm water and carbonated water.

+ Certain holders and packaging materials
may cause odour. >>> Use holders and
packaging materials without free of
odour.

+ The foods were placed in unsealed hold-
ers. >>> Keep the foods in sealed hold-
ers. Micro-organisms may spread out of
unsealed food items and cause bad
odour.

+ Remove any expired or spoilt foods from
the product.

The door is not closing.

+ Food packages may be blocking the
door. >>> Relocate any items blocking
the doors.

+ The product is not standing in full upright
position on the ground. >>> Adjust the
stands to balance the product.

+ The surface is not flat or durable >>>
Make sure the surface is flat and suffi-
ciently durable to bear the product.

The crisper is jammed.

+ The food items may be in contact with
the upper section of the drawer. >>> Re-
organize the food items in the drawer.

Temperature on the product surface.

+ High temperature may be observed
between two doors, on the side panels
and on the rear grill area while your
product is operated. This is normal and it
does not require servicing.

Fan continues to operate when the door

is opened.

+ Fan may continue to operate when the
freezer door is open.

If the problem persists after following the

instructions in this section, contact your

vendor or an Authorized Service. Do not try

to repair the product. This is normal.
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Premierement veuillez lire ce manuel !

Notre précieux client,

Merci d'avoir choisi le produit . Nous souhaitons que vous obteniez les meilleurs résultats
avec ce produit, fabriqué avec des technologies de haute qualité. Pour ce faire, veuillez lire
attentivement ce manuel et les autres documents fournis avant d'utiliser le produit.

Suivez toutes les informations et avertissements du manuel d'utilisation. Cela vous proté-
gera, vous et votre produit, des dangers potentiels. Conservez le manuel d'utilisation.
Transmettez obligatoirement ces notices aux utilisateurs, y compris en cas de prét ou de
revente.

Les symboles suivants apparaissent dans le manuel d'utilisation et sur le produit :

@

Lisez le manuel d'utilisation.
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1 Instructions environnementales

1.1 Elimination des matériaux d'em- Les différentes parties de I'emballage m
ballage doivent donc étre éliminées de maniére res-

ponsable et dans le respect des réglemen-

tations locales en matiére d'élimination des

déchets.

Les matériaux d'emballage sont recy-
clables et sont marqués du symbole de re-

cyclage @

2 Votre réfrigérateur

12 «

11 «

10

A

~
A A

»
A

1 Porte-ceuf 2 * Etagére pour les bouteilles

3 Etageéres réglables 4 étageres de porte réglables

5 Pieds avant réglables 6 Bac alégumes

7 * Everfresh 8 * Compartiment de stockage du froid

9 Ventilateur 10 Etagéres réglables

11 * Porte-bouteille pliable 12 * Lampe d'éclairage

*En option : Les illustrations présentées exactement a votre produit. Si votre appa-
dans ce manuel d'utilisation sont schéma- reil ne présente pas les parties citées, alors
tiques et peuvent ne pas correspondre I'information s'applique a d'autres modeles.
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3 Installation

Lisez d'abord les « Consignes de sécuri-
té » !

3.1 Emplacement pour l'installation

Contactez le service agréé pour l'installa-
tion de votre réfrigérateur. Pour préparer
I'installation du réfrigérateur, lisez attentive-
ment les instructions du manuel d'utilisa-
tion et assurez-vous que les alimentations
électriques et les alimentations en eau sont
installées dans les normes en vigueur. Si ce
n'est pas le cas, faites appel a un électri-
cien ou un plombier professionnel.

* Placez l'appareil sur une surface plane
pour éviter les vibrations

+ Placez le produit a 30 cm du chauffage,
de la cuisiniére et des autres sources de
chaleur similaires et a au moins 5 cm des
fours électriques.

+ Lorsque deux réfrigérateurs sont instal-
|és cote a cote, laissez au moins 4 cm de
distance entre les deux appareils

+ Conservez l'appareil a I'abri de la lumiere
directe du soleil et dans un endroit sec.

+ Votre appareil nécessite une circulation
d’air adéquate pour pouvoir fonctionner
efficacement. Si vous placez I'appareil
dans une alcdve, n'oubliez pas de laisser
un espace d’au moins 5 cm entre I'appa-
reil, le plafond, la paroi arriére et les pa-
rois latérales.

+ Vérifiez la présence et le bon positionne-
ment de l'intercalaire entre l'arriere du ré-
frigérateur et le mur (au cas ou il est four-
ni avec I'appareil).

+ Sil'élément n'est pas disponible, perdu
ou tombé, positionnez I'appareil de ma-
niére a laisser un espace d'au moins 5
cm entre l'arriére de I'appareil et les murs
de la piéce. L'espace prévu a 'arriere est
important pour le bon fonctionnement de
I'appareil.

3.2 Fixation des cales en plastique

Utilisez les cales en plastiques fournies
avec le réfrigérateur pour maintenir une cir-
culation d’air suffisante entre le réfrigéra-
teur et le mur. Montez 2 pieces de cales en
plastique comme indiqué sur l'illustration
suivante.

(L'image présentée est dessinée de ma-
niére représentative, elle ne correspond pas
tout a fait a votre produit).

3.3 Réglages des pieds avant

Si I'appareil n'est pas équilibré, réglez les
pieds avant en les tournant vers la gauche
ou la droite.

| i

N W

3.4 Installation du réfrigérateur et
du congélateur cote a cote

Lorsque le congélateur et le réfrigérateur
sont installés coOte a cote, l'installation doit
étre effectuée de maniére a ce que le
congélateur (1) soit a gauche et le réfrigé-
rateur (2) a droite. Pour éviter les pro-
blemes de transpiration qui pourraient sur-
venir entre les produits, des éléments anti-
condensation sont situés sur le coté
gauche du réfrigérateur.

FR/ 23



Congelateur
(1)

3.5 Attention aux surfaces chaudes

Les condenseurs du circuit réfrigérant, né-
cessaire a I'évacuation de la chaleur récu-
pérée dans la cavité du produit via le
fluide frigorigéne en haute pression, sont

4 Préparation

Glaciere (2)

placés sur les parois latérales du produit.
Ce phénomeéne normal implique que les pa-
rois peuvent devenir trés chaudes. Atten-
tion au dégagement de chaleur (contact
avec la paroi). Aucun entretien n'est néces-
saire sur ces parois.

Lisez d'abord les « Consignes de sécuri-
té » !

4.1 Moyens d’économiser I’énergie

+ Cet appareil de réfrigération n’est pas
congu pour étre utilisé comme un appa-
reil encastré.

+ Lorsque vous chargez les aliments, lais-
sez suffisamment d'espace a l'intérieur
du réfrigérateur pour permettre une circu-
lation d'air suffisante pour le refroidisse-
ment.

+ Lorsque les portes restent fermées, au-
cun air chaud ou humide n’entre dans la
cavité. Votre produit optimise alors son
fonctionnement, (en alimentant le com-
presseur, le ventilateur, les résistances
de dégivrage, I'éclairage, 'afficheur, etc),

afin d’assurer la meilleure conservation
des aliments tout en minimisant la
consommation d’'énergie.

+ Selon le chargement du produit, les
clayettes en verre doivent étre disposées
de fagon a ne pas obstruer les sorties
d’air de la paroi arriere, et de préférence
de maniere a ce que celles-ci diffusent
I'air froid sous I'étagere en verre.Cette
combinaison peut contribuer a améliorer
la distribution de I'air et I'efficacité éner-
gétique.

+ Conservez les aliments dans le réfrigéra-
teur ou le Compartiment pour denrées
hautement périssables selon les condi-
tions de stockage appropriées afin d’éco-
nomiser de I'énergie.
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4.2 Premiére utilisation

Avant d'utiliser votre appareil, assurez-vous
que les installations nécessaires sont
conformes aux instructions des sections

« Consignes de sécurité » et « Installation ».

+ Attendez au moins 2 heures avant de
faire fonctionner le produit, afin d'assurer
la pleine efficacité de la réfrigération.

+ Laissez I'appareil fonctionner a vide pen-
dant 6 heures, et la porte de I'appareil
doit étre maintenue fermée autant que
possible.

+ Le changement de température causé
par l'ouverture et la fermeture de la porte
pendant l'utilisation du produit peut nor-
malement entrainer la formation de
condensation sur les tablettes de la
porte/du corps et sur les verres placés
dans l'appareil.

+ Un son retentit a I'activation du compres-
seur. Il est normal que I'appareil fasse du
bruit méme si le compresseur ne fonc-
tionne pas, car du fluide et du gaz
peuvent étre comprimés dans le systéme
de refroidissement.

« Il est normal que les bords avant de I'ap-
pareil soient chauds. Ces parties doivent
en principe étre chaudes afin d'éviter la
condensation

5 Fonctionnement de I’appareil

+ Pour certains modeles, le panneau indi-
cateur s'éteint automatiquement 1 mi-
nute apres la fermeture des portes. Il
s'active a nouveau a l'ouverture de la
porte ou lorsque vous appuyez sur n'im-
porte quelle touche.

4.3 Classe climatique et définitions

Veuillez vous référer a la classe climatique
figurant sur la plaque signalétique de votre
appareil. L'une des informations suivantes
s'applique a votre appareil selon la classe
climatique.

+ SN : Climat tempéré , température élar-
gie : Ce dispositif de refroidissement est
congu pour étre utilisé a une température
ambiante comprise entre 10 °C et 32 °C.

+ N: Climat tempéré : Ce dispositif de re-
froidissement est congu pour étre utilisé
a une température ambiante comprise
entre 16°C et 32 °C.

+ ST : Climat subtropical : Ce dispositif de
refroidissement est congu pour étre utili-
sé a une température ambiante comprise
entre 16°C et 38°C.

+ T: Climat tropical : Ce dispositif de refroi-
dissement est congu pour étre utilisé a
une température ambiante comprise
entre 16°C et 43°C.

Lisez d'abord les « Consignes de sécuri-

té » !

+ Ce produit ne convient pas a la congéla-
tion des aliments.

+ Le appareil ne doit étre utilisé que pour la
conservation des aliments.

+ Fermez le robinet d'eau si vous vous ab-
sentez de chez vous (par exemple, en va-
cances) et que vous n'utilisez pas le dis-
tributeur d'eau ou le distributeur de glace

pendant une longue période. Dans le cas
contraire, des fuites d'eau peuvent se
produire.

Débrancher le produit

+ Enlevez la nourriture pour éviter les
odeurs,

+ Attendez que la glace fonde, nettoyez I'in-
térieur et laissez-le sécher, laissez les
portes ouvertes pour éviter dendomma-
ger les plastiques intérieurs de la carros-
serie.
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6 Utilisation de votre appareil

6.1 Panneau de controle du produit
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1 Indicateur de condition d’erreur 2 Indicateur d'économie d’énergie (affi-
chage éteint)
3 *Clé sans fil 4 Touche Congélation rapide / Refroi-
dissement rapide
5 Touche de conversion des comparti- 6 *Clé du service de soutien
ments
7 Touche de réglage de température 8 * Clé pour la réinitialisation des para-

Lisez d'abord les « Consignes de sécurité

» |

Les fonctions audio et visuelles du tableau
de bord vous aident a utiliser votre produit.
*Facultatif Les fonctions affichées sont op-
tionnelles ; les fonctions présentes sur le
tableau de bord de votre produit peuvent
différer en forme et en emplacement.

meétres de connexion sans fil

1. Indicateur d'état d'erreur@

Ce voyant s'allume lorsque votre produit ne
refroidit pas correctement ou en cas d'er-
reur de capteur. La lettre « E » s'affiche sur
I'écran de température du compartiment
congélateur, et des chiffres (1, 2, 3, etc.) ap-
paraissent sur celui du compartiment réfri-
gérateur. Ces chiffres informent le service
apres-vente de l'erreur. Si vous placez des
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aliments chauds dans le compartiment
congélateur ou si vous laissez la porte ou-
verte trop longtemps, le point d'exclama-
tion peut s'allumer brievement. Ceci est
normal ; 'avertissement disparait une fois
les aliments refroidis ou aprés avoir appuyé
sur un bouton.

2. Indicateur d'économie d'énergie (affi-

chage éteint) |

Lorsque les portes du produit ne sont ni ou-
vertes ni fermées, le mode économie
d'énergie s'active automatiquement et le
symbole correspondant s'allume. En mode
économie d'énergie, toutes les icones a
I'écran, a I'exception du symbole correspon-
dant, s'éteignent. Si un bouton est enfoncé
ou si une porte est ouverte pendant que le
mode économie d'énergie est actif, celui-ci
se désactive et les icones a I'écran re-
prennent leur aspect normal. Le mode éco-
nomie d'énergie est activé par défaut et ne
peut pas étre désactivé.

*3. Bouton sans fil/"?\

Ce bouton permet d'établir une connexion
sans fil avec votre produit via I'application
mobile HomeWhiz. Maintenez-le enfoncé
pendant 3 secondes : l'icbne de connexion
sans fil clignotera lentement (a intervalles
de 0,5 seconde) sur I'écran. Ceci lance la
configuration initiale du réseau domestique
avec le produit. Une fois la connexion éta-
blie, I'icbne restera allumée. Apres la confi-
guration initiale, appuyez de nouveau sur ce
bouton pour activer ou désactiver la
connexion. Tant qu'une connexion n'est pas
établie, l'icone clignotera rapidement (a in-
tervalles de 0,2 seconde). Lorsque la
connexion est active, l'icone restera allu-
mée. Si la connexion ne peut étre établie
pendant une période prolongée, vérifiez vos
paramétres de connexion et consultez la
section « Dépannage » du manuel d'utilisa-
tion. L'application HomeWhiz est indispen-
sable pour la connexion sans fil. Les étapes
de configuration sont expliquées dans I'ap-
plication lors de l'installation. Vous pouvez
accéder a l'application en scannant le code
QR figurant sur I'étiquette HomeWhiz du

produit. L'application est disponible sur
I'App Store pour les appareils iOS et sur le
Play Store pour les appareils Android. Pour
plus d'informations, veuillez consulter le
site https://www.homewhiz.com/.

4. Bouton de congélation rapide / Refroi-

dissement rapide #i-"'\)

Lorsque vous appuyez sur le bouton de
congélation/refroidissement rapide, l'icone
correspondante s'allume et la fonction est
activée. En mode congélation, la tempéra-
ture du compartiment est réglée a -27 °C.
En mode réfrigération, elle est réglée a 1 °C.
Pour désactiver la fonction, appuyez de
nouveau sur le bouton. La fonction de
congélation rapide se désactive automati-
quement aprés un certain temps. Si vous
souhaitez congeler une grande quantité
d'aliments frais, appuyez sur le bouton de
congélation rapide avant de les placer dans
le compartiment congélateur.

Y
5. Bouton de conversion de cabine vlﬂa"
Appuyer pendant 3 secondes sur le bouton
de conversion des compartiments permet-
tra d'alterner entre réfrigérateur et congéla-
teur.

* 6. Clé du service d'assistance Qa"
Maintenez ce bouton enfoncé pendant 3
secondes pour activer/désactiver le service
d'assistance. Vous trouverez des informa-
tions détaillées sur l'utilisation du service
d'assistance dans la section « Fonctionnali-
tés du service d'assistance ».

7. Bouton de réglage de la température
I

La température du produit est ajustée.
Lorsque le bouton est enfoncé, la tempéra-
ture du compartiment passe en mode
congélateur.

La température peut étre réglée a-18,-19,
-20,-21,-22,-23,-24 °C en mode sol et a 4,
3,2,1,8,7,6,5 °C en mode refroidisse-
ment.
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* 8. Bouton de réinitialisation des para-

meétres de connexion sans fil ﬁiﬂ) + %ﬁ)
Pour réinitialiser les parametres sans fil,
maintenez enfoncés simultanément les
boutons Quick Freeze et Wireless pendant
3 secondes. La réinitialisation des para-
métres sans fil aux valeurs d'usine effacera
toutes les données utilisateur précédem-
ment utilisées lors de la configuration.

La température peut étre réglée entre

1-8° C pour le compartiment réfrigérateur et
entre - 24 et - 15° C pour le compartiment
congélateur. Les valeurs de température ré-
glables peuvent varier, a condition qu’elles
se situent dans ces fourchettes, conformé-
ment aux spécifications du produit.

6.2 Panneau de contrdle du produit

La température du compartiment réfrigéra-
teur peut étre réglée entre 1 et 8 °C, et celle
du compartiment congélateur entre -24 et
-18 °C. Les valeurs de température ré-
glables peuvent varier selon les spécifica-
tions du produit.

6.3 Stockage de denrées dans votre
appareil

Stockage des aliments dans le comparti-
ment pour denrées hautement péris-
sables

Dans le compartiment pour denrées haute-
ment périssables, la température des ali-
ments a conserver peut osciller entre +3 °C
et -3 °C. La température dans ce comparti-
ment peut tomber en dessous de 0 °C, ce
qui n'est pas convenable pour le stockage
des fruits et Ilégumes frais. Si vous devez
garder des aliments frais dans les tiroirs ré-
frigérés, veillez a régler la température du
réfrigérateur a 5°C ou plus.

Conservez les aliments dans les différents endroits en fonction de leurs propriétés :

Aliment

Emplacement

Euf

Balconnet

Produits laitiers (beurre, fromage)

Si disponible, compartiment zéro degré (pour les ali-
ments du petit-déjeuner)/compartiment pour denrées
hautement périssables

Fruits, Iégumes et verdure

Compartiment fruits-légumes, bac a légumes ou ;

Dans le compartiment a fruits et légumes, a l'intérieur
du tiroir a légumes ou du tiroir ProFresh (si présent),
a condition que la température du réfrigérateur soit
supérieure a 5°C.

Viande fraiche, volaille, poisson, saucisses, etc. Aliments
cuits

Si disponible, compartiment zéro degré (pour les ali-
ments du petit-déjeuner)/compartiment pour denrées
hautement périssables

produits marinés

Aliments préts a consommer, produits emballés, conserves,

Etagéres supérieures ou balconnet

Boissons, bouteilles, épices et snacks

Balconnet

Stockage des aliments dans le comparti-

ment congélateur

+ Vous pouvez activer la fonction de
congélation rapide 4 a 6 heures avant l'in-
troduction des aliments pour une congé-
lation rapide.

+ Amenez les repas chauds a la tempéra-
ture ambiante avant de les placer dans le
compartiment congélateur.

+ Les aliments a congeler doivent étre divi-
sés en portions en fonction de la taille a
consommer, et congelés dans des em-
ballages séparés.
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* Il est recommandé d'emballer les ali- .
ments avant de les placer dans le congé-
lateur.

+ Pour respecter la Date Limite de Conser- .
vation (DLC), inscrivez la date et I'heure
de congélation ainsi que le nom du pro-
duit sur I'emballage.

+ Consommez rapidement les aliments .
que vous avez décongelés. Les aliments
décongelés ne peuvent étre recongelés
que s'ils sont cuits. Il n'est pas sir de
consommer les aliments frais recongelés
sans cuisson apres leur décongélation.

+ Lorsque vous congelez des aliments .
frais, ne les mettez pas en contact avec
des aliments déja congelés. Sinon, les ali-
ments congelés seront décongelés.

Stockage des aliments vendus surgelés

« Consommer les aliments avant la fin de
laD.L.C.

+ Lorsque vous conservez des aliments,
respectez les durées indiquées dans ces
instructions.

+ Afin de préserver la qualité des aliments,
veillez a ce que l'intervalle de temps entre
la transaction d'achat et le stockage soit
aussi court que possible.
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Achetez des aliments congelés stockés a
des températures inférieures ou égales a
-18 °C.

Evitez d'acheter des aliments dont I'em-
ballage est recouvert de givre. Cela signi-
fie que le produit pourrait étre partielle-
ment décongelé et recongelé.

Ne dépassez pas la D.L.C. recommandée
par le producteur de 'aliment.Conservez
les aliments pendant la durée recomman-
dée par le fabricant. Ne sortez du congé-
lateur que les aliments dont vous avez
besoin.

Sauf en cas de circonstances ex-

trémes, si votre produit (sur le tableau
des valeurs de consigne recomman-
dées) est réglé sur les va-

leurs de consigne spécifiées, les ali-
ments conservent leur fraicheur

plus longtemps, aussi bien dans le réfri-
gérateur que dans le congélateur.

Si le réfrigérateur est réglé sur une tem-
pérature inférieure, les fruits et Iégumes
frais peuvent étre partiellement congelés.
Les compartiments a deux étoiles
conviennent aux aliments surgelés. Les
glaces et les glagons peuvent y étre
conserves.

Congelez les denrées uniquement dans
le compartiment 4 étoiles.




Temps de sto-

Viande et poisson Préparation lckage le plus
ong
(mois)
En les coupant a 2 cm d'épaisseur et en les séparant
Steak par une feuille d'aluminium ou en les enveloppant her- 6-8
métiquement avec du papier étirable.
En emballant les morceaux de viande dans un sac réfri-
Roti gérant ou en les enveloppant hermétiquement avec du 6-8
papier étirable.
Cubes En petites portions 6-8
Veau P P
N En séparant les tranches coupées par une feuille d'alu-
escalopes, cote- | ~. = LA
minium ou en les enveloppant individuellement avec pa- 6-8
lettes .
pier étirable.
En séparant les morceaux de viande par une feuille
Cotelettes d'aluminium ou en les enveloppant individuellement 4-8
avec papier étirable.
En emballant les morceaux de viande dans un sac réfri-
Roti gérant ou en les enveloppant hermétiquement avec du 4-8
Mouton papier étirable.
En emballant la viande hachée dans un sac réfrigérant
Cubes ou en les enveloppant hermétiquement avec du papier 4-8
étirable.
En emballant les morceaux de viande dans un sac réfri-
Roti gérant ou en les enveloppant hermétiquement avec du 8-12
papier étirable.
duits 3 En les coupant a 2 cm d'épaisseur et en les séparant
Ero uc;ts a Steak par une feuille d'aluminium ou en les enveloppant her- 8-12
ase de métiquement avec du papier étirable.
viande Patte
Cubes En petites portions 8-12
Viande bouillie En I'emballant en petites portions dans un sac réfrigé- 8-12
rant
Hacher Sans assaisonnement, dans des sachets plats 1-3
Abats (piece) En piéces 1-3
ﬁqa;umsse fermentée - Sala- | ¢y, oit atre emballée, méme si elle est dans une boite. 1-3
Jambon En plallc;:ant une feuille d'aluminium entre les tranches 2.3
coupées
Poulet et dinde En I'enveloppant dans une feuille d'aluminium 4-6
. En les emballant dans une feuille d'aluminium (les por-
Oie X N . 4-6
tions ne doivent pas dépasser 2,5 kg)
) Canard En les emballant dans une feuille d'aluminium (les por- 246
Volaille et tions ne doivent pas dépasser 2,5 kg)
animaux de - ; —
chasse En les emballant dans une feuille d'aluminium (les por-
Cerf, Lapin, Chevreuil tions ne doivent pas dépasser 2,5 kg et les os doivent 6-8
étre séparés)

FR/ 30




Temps de sto-
Viande et poisson Préparation lckage le plus
ong
(mois)
Poissons d'eau douce
(truite, carpe, grue, pois- 2
son-chat)
Poisson maigre (Bar, Tur- 26
) bot, Sole) Apres avoir soigneusement vidé et écaillé le poisson, il
?rzlitssszgsn?;r Poissons gras (Bonito, Ma- faut Ig laver, le sécher et couper la queue et la téte si né-
quereau, Poisson bleu, cessaire. 2-4
Rouget, Anchois)
Mollusques Nettoyés et placés dans des sachets 4-6
Caviar Dans son emballage, dans un récipient en aluminium ou 2.3
en plastique
« Les temps de stockage indiqués dans le
tableau sont basés sur la température de
stockage de-18°C. »
Temps de
Fruits et Iégumes Préparation stockage le
plus long
(mois)
Haricots verts et haricots grim- Par ébullition-choc pendant 3 minutes aprés avoir été lavés et cou- 1013
pants pés en petits morceaux.
Petit pois Par ébullition-choc pendant 2 minutes aprés décorticage et lavage. 10-12
Choux Par ébullition-choc pendant 1 a 2 minute(s) aprés le nettoyage 6-8
Carotte Par ebu[lltlon—choc pendant 3 a 4 minutes apres avoir été nettoyés 12
et coupés en tranches.
. En faisant bouillir pendant 2 a 3 minutes aprés avoir coupé la tige,
Poivre L . . 8-10
en la divisant en deux et en séparant les graines.
Epinards Par ébullition-choc pendant 2 minutes aprés lavage et nettoyage 6-9
Poireaux Par ébullition-choc pendant 5 minutes aprés hachage 6-8
En les faisant bouillir dans une petite quantité d'eau citronnée pen-
Chou-fleur dant 3 a 5 minutes aprés avoir séparé les feuilles et coupé le coeur 10-12
en morceaux
Aubergines Pa’lr ébullition-choc pendant 4 minutes aprés avoir été lavés et cou- 10-12
pés en morceaux de 2 cm.
Par ébullition-choc pendant 2 - -3 minutes aprés avoir été lavés et
Courges . 8-10
coupés en morceaux de 2 cm.
. En les faisant [égérement sauter dans I'huile et pressant du citron
Champignons d 2-3
essus.
Mais Par nettoyage et conditionnement en épi ou en granulés 12
Pomme et poire Paf ebullltlon—qhoc pendant 2 a 3 minutes aprés les avoir éplu- 8-10
chées et coupées en tranches.
Abricot et péche Divisez de moitié et retirez les grains 4-6
Fraise et framboise Par lavage et décorticage 8-12
Fruits cuits En ajoutant 10 % de sucre dans le récipient 12
Prune, cerise, griotte En lavant et en égrenant les tiges 8-12
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« Les temps de stockage indiqués dans le
tableau sont basés sur la température de
stockage de-18°C. »

Produits laitiers Préparation

Temps de stockage le

Conditions de stockage
plus long (Mois)

En plagant une feuille
d'aluminium entre les
tranches coupées

Fromage (sauf feta)

Il est possible de le laisser dans
son emballage d'origine pour un
stockage a court terme. Pour un
6-8 stockage a long terme, il doit
également étre enveloppé dans
une feuille d'aluminium ou en
plastique.

Dans son propre embal-

Beurre, margarine
lage

Dans son propre emballage ou

6 dans des récipients en plastique

« Les temps de stockage indiqués dans le
tableau sont basés sur la température de
stockage de-18°C. »

« La quantité d'aliments frais qui peut étre

congelée pendant une certaine période est

indiquée sur I'étiquette signalétique.

+ Latempérature des compartiments aug-
mente considérablement si la porte du
compartiment est ouverte et fermée fré-
quemment et si elle reste ouverte pen-
dant longtemps, ce qui peut réduire la du-
rée de vie des aliments et les faire se ga-
ter.

+ Afin de ne pas provoquer de change-
ments d'odeur et de godt, les aliments
doivent étre conservés dans des réci-
pients fermés.

+ Pour obtenir un refroidissement plus effi-
cace et homogeéne, placez les aliments
séparément de maniére a ce que l'air
froid puisse circuler.

+ Assurez la circulation de I'air en laissant
un espace entre l'aliment et la paroi in-
terne. Si vous appuyez les aliments
contre la paroi arriére, ils risquent de ge-
ler.

+ Amenez les plats chauds cuisinés a la
température ambiante avant de les pla-
cer dans le réfrigérateur. Ensuite, vous
pouvez placer le repas tiede dans les éta-
géres inférieures de votre réfrigérateur.
Rangez les aliments chauds de sorte a
les éloigner des denrées périssables.

+ Décongelez vos aliments congelés dans
le compartiment des aliments frais. Ainsi,
vous pouvez refroidir le compartiment

des aliments frais en utilisant des ali-
ments congelés et économiser de I'éner-
gie.

+ Conservez les fruits tropicaux non mdrs
(mangue, variétés de melon, papaye, ba-
nane, ananas) au réfrigérateur peut accé-
|érer le processus de maturation. Ceci
n'est pas recommandé car cela entraine-
ra une réduction de la durée de stockage.

+ Vous devez conserver les oignons, les
aulx, les gingembres et les autres |é-
gumes-racines dans une piece sombre et
froide, et non au réfrigérateur.

+ Sivous remarquez qu'un aliment a tourné
dans le réfrigérateur, jetez-le et nettoyez
les accessoires qui ont été en contact
avec cet aliment.

+ Pour refroidir rapidement les plats tels
que les soupes et les ragodts, qui sont
cuits dans de grandes marmites, vous
pouvez les mettre au réfrigérateur en les
séparant dans leurs propres récipients
peu profonds.

+ Ne placez pas d'aliments non emballés a
proximité des ceufs.

+ Conservez les fruits et les Ilégumes sépa-
rément et conservez chaque variété dans
un méme endroit (par exemple, les
pommes avec les pommes, les carottes
avec les carottes, etc.).

+ Sortez les légumes verts du sac en plas-
tique et placez-les au réfrigérateur aprés
les avoir enveloppés dans une serviette
en papier ou un linge sec. Si vous lavez
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ce type d'aliments avant de les placer
dans le réfrigérateur, n'oubliez pas de les
sécher.

+ Vous pouvez a la fois créer un environne-
ment humide et assurer une circulation
d'air en conservant les fruits et [égumes,
qui ont tendance a sécher, dans des sacs
en plastique perforés ou non fermés.

Sauf en cas de circonstances ex-

trémes, si votre produit (sur le tableau

des valeurs de consigne recomman-

dées) est réglé sur les va-

leurs de consigne spécifiées, les ali-

ments conservent leur fraicheur plus long-
temps, aussi bien dans le réfrigérateur que
dans le congélateur.

Placer les aliments

Etagéres du compartiment réfrigéra-

teur :Les aliments contenus dans des cas-
seroles, des plats couverts, des gamelles et
les ceufs (dans des gamelles fermées)
Balconnets de la porte du compartiment
réfrigérateur :Aliments ou boissons de pe-
tite taille et emballés.

Bac a légumes :Légumes et fruits

Tableau des valeurs de réglage recommandées

Réglage du comparti-
ment réfrigérateur

Remarques

4°C

Ce réglage est celui qui est recommandé par défaut. Ce réglage est recommandé si la tem-
pérature ambiante est inférieure a 30° C.

Détails du congélateur

Selon les normes IEC 62552, a une tempé-
rature ambiante de 25° C, le congélateur
doit pouvoir congeler 4,5 kg de denrées ali-
mentaires a - 18° C ou a des températures
inférieures en 24 heures pour chaque

100 litres de volume du compartiment
congélateur.

Les aliments peuvent étre préservés pour
des périodes prolongées uniquement a des
températures inférieures ou égales a -

18° C.

Vous pouvez garder les aliments frais pen-
dant des mois (dans le congélateur a des
températures inférieures ou égales a -
18°C).

Les aliments a congeler ne doivent pas étre
en contact avec ceux déja congelés pour
éviter un dégivrage partiel.

Faites bouillir les légumes et filtrez I'eau
pour prolonger la durée de conservation a
I'état congelé. Placez les aliments dans des
emballages sous vide apres les avoir filtrés
et placez-les dans le congélateur. Les ba-
nanes, les tomates, les feuilles de laitue, le
céleri, les ceufs durs, les pommes de terre
et les aliments similaires ne doivent pas
étre congelés. Si ces aliments sont conge-
|és, seules les valeurs nutritionnelles et les

qualités gustatives seront affectées. Une
pourriture qui mettrait en danger la santé
humaine n'est pas a I'ordre du jour.

Placer les aliments

Balconnets du compartiment congéla-
teur :Différents aliments congelés comme
la viande, le poisson, la creme glacée, les
légumes, etc.

Clayettes du compartiment réfrigéra-
teur : Couvrez les plus hermétiquement
possible, les aliments stockés dans des
casseroles, des plats , des gamelles ain-
si que les ceufs

Balconnets de la porte du réfrigérateur:Ali-
ments ou boissons de petite taille et embal-
lés.

Bac a légumes :Légumes et fruits
Compartiment des aliments frais :Delica-
tessen (aliments pour le petit déjeuner, pro-
duits carnés a consommer dans un délai
court).

6.4 Croustillant

Le compartiment a légumes est spéciale-
ment congu pour conserver la fraicheur des
légumes sans les dessécher. Pour ce faire,
un flux d'air froid est concentré dans tout le
compartiment. Rangez-y vos légumes et
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vos fruits. Pour une conservation optimale,
évitez de placer les légumes a feuilles
vertes a coté des fruits.

6.5 Inversion du sens d'ouverture
de la porte

Le sens d'ouverture de la porte de votre ré-
frigérateur peut étre inversé en fonction de
I'endroit ou vous le placez. En cas de be-
soin, vous devez absolument appeler le ser-
vice agréé le plus proche.

6.6 Alarme porte ouverte

Le systeme d'alerte d'ouverture de porte de
votre réfrigérateur peut varier selon le mo-
dele.

Version 1;

Si la porte du produit reste ouverte pendant
un certain temps (entre 60 s et 120 s), un
signal d'avertissement sonore retentit ; se-
lon le modele de produit, un signal d'aver-
tissement visuel (flash lumineux) peut éga-
lement étre affiché. Si vous fermez la porte

7 Entretien et nettoyage

de I'appareil ou appuyez sur une touche de
I'écran de I'appareil, le signal d'avertisse-
ment sonore s'arréte.

Version 2;

Si la porte de I'appareil reste ouverte pen-
dant un certain temps (entre 60 s et 120 s),
I'alarme d'ouverture de porte retentit.
L'alarme d'ouverture de porte retentit pro-
gressivement. Un signal d'avertissement
sonore retentit d'abord. Si la porte n'est tou-
jours pas fermée aprés 4 minutes, un aver-
tissement visuel (lumiére clignotante) est
activé. L'alarme d'ouverture de porte est de
nouveau retardée (entre 60 s et 120 s) si
I'on appuie sur n'importe quelle touche de
I'écran (le cas échéant). Vous pouvez re-
nouveler |'opération plusieurs fois.Lorsque
la porte de l'appareil est fermée, I'alarme
d'ouverture de porte est annulée.

6.7 Remplacement de la lampe
d'éclairage
Appelez le service autorisé lorsque I'am-
poule/LED utilisée pour I'éclairage de votre
réfrigérateur doit étre remplacée.
La ou les lampes utilisées dans cet appareil
ne peuvent pas étre utilisées pour I'éclai-
rage de la maison. L'objectif de cette lampe
est d'aider l'utilisateur a placer les aliments
dans le réfrigérateur/congélateur de ma-
niére sire et confortable.

z d’abord les « Consignes de sécurité » !

+ Débranchez votre appareil avant de le
nettoyer.

+ La poussiere accumulée sur la grille d'aé-
ration située a l'arriere de I'appareil doit
étre enlevée (sans ouvrir le couvercle) au
moins une fois par an. Le nettoyage doit
étre effectué avec un chiffon sec.

+ Veillez a ne pas laisser d'eau pénétrer
dans le boitier de la lampe et les autres
composants électriques.

+ Nettoyez la porte avec un chiffon hu-
mide. Videz le véhicule pour retirer les
étageres de porte et de carrosserie. Sou-
levez les étagéres de porte pour les reti-

rer. Apres les avoir nettoyées et séchées,
remettez-les en place en les faisant glis-
ser de haut en bas.

+ N'utilisez jamais d'eau chlorée ni de pro-
duits nettoyants chlorés pour nettoyer la
surface extérieure du produit ou les
pieces chromées. Le chlore provoque la
rouille sur ces types de surfaces métal-
liques.

+ Pour éviter que les impressions sur la
partie en plastique ne se décollent ou ne
se déforment, n'utilisez pas d'outils poin-
tus ou abrasifs, de savon, de produits
ménagers, de détergents, d'essence, de
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produits de polissage, etc. Pour le net-
toyage, utilisez un chiffon doux imbibé
d'eau tiede et séchez.

+ Sur tous les produits, a lI'exception des
No-Frost, des gouttes d'eau ou une épais-
seur jusqu'a un doigt de givre peut appa-
raitre sur le mur de froid (a l'arriére du
produit). Laisser l'appareil dégivrer seul
sans aucune action mécanique ou chi-
mique. Ne pas appliquer de produits gras
ou de produits contenant un corps gras.

+ Utilisez uniquement un chiffon en micro-
fibre Iégérement humide pour nettoyer la
surface extérieure du produit. Les
éponges et autres types de chiffons de
nettoyage peuvent provoquer des
rayures.

+ Pour nettoyer les surfaces intérieures du
produit, lavez toutes les pieces amo-
vibles avec une solution douce de savon,
d'eau et de bicarbonate de soude. Rincez
abondamment et séchez complétement.
Veillez a ce que 'eau ne pénétre pas
dans les lampes ni dans le panneau de
commande.

+ N'utilisez pas de vinaigre, d'alcool a fric-
tion ou d'autres nettoyants a base d'al-
cool sur les surfaces intérieures.

8 Dépannage

Surfaces extérieures en acier inoxy-
dable

Utilisez un nettoyant non abrasif pour acier
inoxydable et appliquez-le avec un chiffon
doux non pelucheux. Pour polir, essuyez dé-
licatement la surface avec un chiffon en mi-
crofibre légérement humidifié et utilisez un
tampon de polissage sec. Suivez toujours
le sens du grain de l'acier inoxydable.

Prévenir les mauvaises odeurs

Aucune substance susceptible de provo-

quer des odeurs n'est utilisée dans la fabri-

cation de votre produit. Cependant, des
odeurs peuvent apparaitre en cas de sto-
ckage inadéquat des aliments ou de net-
toyage insuffisant de la surface intérieure
du produit.

+ Pour éviter ce probléme, nettoyez avec
de 'eau bicarbonatée tous les 15 jours.

+ Conservez les aliments dans des réci-
pients hermétiques, car les micro-orga-
nismes libérés par les aliments ouverts
peuvent provoquer de mauvaises odeurs.

+ Ne stockez jamais d'aliments périmés ou
avariés dans votre produit.

Protection des surfaces plastiques

En cas de déversement d'huile sur des sur-

faces en plastique, nettoyez-les immédiate-

ment a I'eau chaude, car I'huile peut endom-
mager la surface.

Lisez d'abord les « Consignes de sécuri-

té » !

Vérifiez la liste suivante avant de contacter
le service aprés-vente. Cela devrait vous
éviter de perdre du temps et de l'argent.
Cette liste répertorie les plaintes fréquentes
ne provenant pas de vices de fabrication ou
des défauts de pieces. Certaines fonction-
nalités mentionnées dans ce manuel
peuvent ne pas exister sur votre modele.

Si le probléme persiste méme apres obser-
vation des instructions contenues dans
cette partie, contactez votre fournisseur ou
un service de maintenance agréé. N'es-
sayez pas de réparer vous-méme l|'appareil.

Le réfrigérateur ne fonctionne pas.

+ La fiche électrique n'est pas correcte-
ment insérée. >>> Branchez-la en I'enfon-
cant complétement dans la prise.

+ Le fusible branché a la prise qui alimente
I'appareil ou le fusible principal est grillé.
>>> Vérifiez les fusibles.

Condensation sur la paroi latérale du
congélateur (MULTI ZONE, COOL,
CONTROL et FLEXI ZONE).

+ La porte a été ouverte trop fréquemment
>>> Evitez d’ouvrir trop fréquemment la
porte de I'appareil.

+ L'environnement est trop humide. >>>
N'installez pas I'appareil dans des en-
droits humides.
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+ Les aliments contenant des liquides sont
conservés dans des récipients non fer-
més. >>> Conservez ces aliments dans
des emballages scellés.

+ La porte de 'appareil est restée ouverte.
>>> Ne laissez pas la porte de I'appareil
ouverte longtemps.

+ Le thermostat est réglé sur une tempéra-
ture trés froide. >>> Réglez le thermostat
a la température appropriée.

Le compresseur ne fonctionne pas.

* En cas de coupure soudaine de courant
ou de débranchement intempestif, la
pression du gaz dans le systeme de réfri-
gération de 'appareil n'est pas équilibrée,
ce qui déclenche la fonction de conserva-
tion thermique du compresseur. L'appa-
reil se remet en marche au bout de 6 mi-
nutes environ. Dans le cas contraire,
veuillez contacter le service de mainte-
nance.

+ Le dégivrage est actif. >>> Ce processus
est normal pour un appareil a dégivrage
complétement automatique. Le dégi-
vrage se déclenche périodiquement.

+ L'appareil n’est pas branché. >>> Vérifiez
que le cordon d'alimentation est branché.

+ Leréglage de la température est incor-
rect. >>> Sélectionnez le réglage de tem-
pérature approprié.

+ Absence d'énergie électrique. >>> L'appa-
reil continuera a fonctionner normale-
ment une fois le courant rétabli.

Le bruit du réfrigérateur en fonctionne-

ment s’accroit pendant son utilisation.

+ Le rendement de l'appareil en fonctionne-
ment peut varier en fonction des fluctua-
tions de la température ambiante. Ceci
est normal et ne constitue pas un dys-
fonctionnement.

Le réfrigérateur fonctionne fréquem-

ment ou pendant de longues périodes.

+ Il se peut que le nouvel appareil soit plus
grand que l'ancien. Les appareils plus
grands fonctionnent plus longtemps.

+ Latempérature de la piéce est peut-étre
trop élevée. >>> |l est normal que l'appa-
reil fonctionne plus longtemps quand la
température de la piece est élevée.

+ L'appareil vient peut-étre d'étre branché

ou chargé de nouvelles denrées alimen-

taires. >>> L'appareil met plus longtemps

a atteindre la température réglée s'il vient

d'étre branché ou récemment rempli de

denrées. C'est normal.

Il est possible que des quantités impor-

tantes d'aliments chauds aient été ré-

cemment placées dans l'appareil. >>> Ne

mettez pas d'aliments chauds a l'intérieur

de 'appareil.

+ Les portes étaient ouvertes fréquemment

ou sont restées longtemps ouvertes. >>>

L'air chaud qui se déplace a l'intérieur

permet a I'appareil de fonctionner plus

longtemps. N'ouvrez pas les portes trop
fréquemment.

Il est possible que la porte du congéla-

teur soit entrouverte. >>> Vérifiez que les

portes sont complétement fermées.

+ L'appareil peut étre réglé a une tempéra-
ture trop basse. >>> Réglez la tempéra-
ture a un degré supérieur et attendez que
I'appareil atteigne la nouvelle tempéra-
ture.

+ Lejoint de la porte du congélateur peut
étre sale, usé, cassé, ou mal positionné.
>>> Nettoyez ou remplacez le joint
d'étanchéité. Si le joint du congélateur
est endommagé ou arraché, l'appareil
prendra plus longtemps a conserver la
température actuelle.

La température du congélateur est trés
basse, alors que celle du réfrigérateur
est appropriée.

+ Latempérature du compartiment congé-
lateur est trés basse. >>> Réglez la tem-
pérature du compartiment congélateur a
un degré supérieur et vérifiez a nouveau.
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En cas de vibrations ou de bruits.
+ La surface n'est pas plate ou durable >>>

La température du réfrigérateur est trés
basse, alors que celle du congélateur

est appropriée.

La température du compartiment réfrigé-
rateur est trés basse. >>> Réglez la tem-
pérature du compartiment de refroidisse-
ment a un degré supérieur et vérifiez a
nouveau.

Les aliments conservés dans le compar-
timent réfrigérateur sont congelés.

La température du compartiment réfrigé-
rateur est trés basse. >>> Réglez la tem-
pérature du compartiment de refroidisse-
ment a un degré supérieur et vérifiez a
nouveau.

La température du compartiment réfrigé-
rateur ou congélateur est trés élevée.

La température du compartiment réfrigé-
rateur est réglée a un degré tres élevé.
>>> L e réglage de la température du com-
partiment réfrigérateur a une incidence
sur la température du compartiment
congélateur. Patientez jusqu’a ce que la
température du réfrigérateur et du congé-
lateur atteignent le niveau d’efficacité re-
quis en changeant la température des
compartiments réfrigérateur ou congéla-
teur.

Les portes étaient ouvertes fréquemment
ou sont restées longtemps ouvertes. >>>
N’ouvrez pas les portes trop fréquem-
ment.

La porte peut étre entrouverte. >>> Fer-
mez complétement la porte.

L'appareil vient peut-étre d’étre branché
ou chargé de nouvelles denrées alimen-
taires. >>> Cela est normal. L'appareil
met plus longtemps a atteindre la tempé-
rature réglée s'il vient d'étre branché ou
récemment rempli de denrées.

Il est possible que des quantités impor-
tantes d'aliments chauds aient été ré-
cemment placées dans l'appareil. >>> Ne
mettez pas d'aliments chauds a l'intérieur
de 'appareil.

Si I'appareil n'est pas stable lorsque
vous lui exercez une légere pression,
ajustez les pieds afin de le stabiliser. As-
surez-vous également que le sol est as-
sez solide pour supporter |'appareil.

+ Les éléments placés sur I'appareil
peuvent étre a l'origine du bruit. >>> Reti-
rez tous les éléments placés sur l'appa-
reil.

+ L'appareil émet un bruit d'écoulement de
liquide ou de pulvérisation, etc.

+ Les principes de fonctionnement de I'ap-
pareil impliquent des écoulements de li-
quides et des émissions de gaz. >>> Ceci
est normal et ne constitue pas un dys-
fonctionnement.

L'appareil émet un sifflement.

+ L'appareil effectue le refroidissement a
I'aide d'un ventilateur. Ceci est normal et
ne constitue pas un dysfonctionnement.

Il'y a de la condensation sur les parois

internes de I'appareil.

+ Un climat chaud ou humide accélere le
processus de givrage et de condensa-
tion. Ceci est normal et ne constitue pas
un dysfonctionnement.

+ Les portes étaient ouvertes fréquemment
ou sont restées longtemps ouvertes. >>>
N'ouvrez pas les portes trop fréquem-
ment ; fermez-les lorsqu'elles sont ou-
vertes.

+ La porte peut étre entrouverte. >>> Fer-
mez complétement la porte.

Il'y a de la condensation sur les parois
externes ou entre les portes de I'appa-
reil.

+ Il se peut que le climat ambiant soit hu-
mide, auquel cas cela est normal. >>> La
condensation se dissipera lorsque I'humi-
dité sera réduite.
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Présence d'une odeur désagréable dans

I'appareil.

+ L'appareil n'est pas nettoyé réguliere-
ment. >>> Nettoyez régulierement l'inté-
rieur a I'aide d'une éponge, de l'eau tiéde
et du bicarbonate de soude dissout dans
l'eau.

+ Certains récipients et matériaux d'embal-
lage sont peut-étre a l'origine des mau-
vaises odeurs. >>> Utilisez des récipients
et des emballages exempts de toute
odeur.

+ Les aliments étaient placés dans des ré-
cipients ouverts. >>> Conservez les ali-
ments dans des récipients fermés. Les
micro-organismes peuvent se propager a
partir de produits alimentaires non cou-
verts hermétiquement et provoquer une
mauvaise odeur.

+ Retirez tous les aliments périmés ou ava-
riés de l'appareil.

La porte ne se ferme pas.

+ Les paquets d'aliments peuvent bloquer
la porte. >>> Déplacez tout ce qui bloque
les portes.

+ L'appareil ne se tient pas parfaitement
droit sur le sol. >>> Ajustez les pieds afin
de stabiliser le produit.

+ La surface n'est pas plane ou durable >>>
Assurez-vous que la surface est plane et
suffisamment durable pour supporter le
produit.

Le bac a légumes est bloqué.

Il est possible que les aliments soient en
contact avec la section supérieure du
bac. >>> Replacez les aliments dans le
bac.

Température a la surface de I’appareil.

+ Une température élevée peut étre obser-
vée entre deux portes, sur les panneaux
latéraux et sur la grille arriere lorsque
votre appareil est utilisé.

Le ventilateur continue de fonctionner

lorsque la porte est ouverte.

+ Le ventilateur peut continuer a fonction-
ner lorsque la porte du congélateur est
ouverte.

Si le probléme persiste méme aprés obser-

vation des instructions contenues dans

cette partie, contactez votre fournisseur ou
un service de maintenance agréé. N'es-
sayez pas de réparer vous-méme l'appareil.

C’est normal.

FR/ 38




-

= A
[ ] = | o
i B
g ¢
on | 3k Qe
—— =T
nn («9 @
e B ©
@ —t—
i ==
] % i
I Q) il
T ﬂl &1
5 =
| 7 \UII .
7 Xl

FR/39




NI padicuall Jula el B A

¢Sandl Ul

) 13 ¢ jlaal e o S

www.register]10.eu e <bilaiio Jiausi o

Aliay Q) 1 81 ¢ iy Ll i) Gaaaly Ampioal &3 53 53 sl e il 138 (e il 5ol ) doa of e
el aladiol (8 A AT 355 4 5

3l HUadY) (e latia g Sludl aalas ¢ 4y ylall adgy aadiuall Jily 853 s sall a5 e slaall muan ) 4l
AT (et ) by cadd 13) iiall me Qi 138 Cppaialy af axdioal) Qi Baial Gaa

i) o g asdieeal) Juda B A gall aladiad o

Ladial) Juda 8 ‘
|

AR/ 40



42 Agid) clagladl)
42 . sl 5 Al 3 e (e galidll LY
42

43 [V
A3 e Sl il Gl Y
A3 e LCa Ay e LY
43 e isal ol s YL
43 ...ocis ) Gis daaall g o pual) oadie i Y
44 e, A T N
44 sy ¢
A4 e, ALl e cilel a)  ).E
A4 e 5a JsY aladiay) Yt
45 e Cayladll g Fliall A8 YE
45 gl Jris o
46 O aladiad %
46 [
47 . Y1
47 e ladie alakall (a3 T
153 OO Lilsa i £
51 e Gl =8 Qils (e 07
5L e Gl 28 paad 11
1 sebay) Flaas Jladul - V.
52 il g Adluall v
52 e gadla) g sUadl) Giligin) - A

AR/ 41




il claaledl) o

s -

Caleil o) e (e AdlRAN o) 3aY) e aldil) Ciny Gl cilail) g Al 3 ga (g galddl Y.Y
) daall Aabed) 3l sl JalSH Qi) 5
ek o QS JUa 5 e s ane S8 e lede aa g Ay sl sale Y AL Calial) o) 5
Ll e alitll AEK 3a i AR
,@.wmmg
Siadi ¥
L

T—| ..

| [

pry
A
' E—

Py < >
A A A
i
~n

Y -3

v

[~}
Alalajesy* Y sanll Jala
il 23N bl b i ¢ Joaaill 418 Cad i ¥
il g pumdll iy T Joaxill AL Apalal Ja ) 0
2L AN By geaa * A Everfresh * Vv
oawill L4 ad 5 Y dasywe 9
selayl sluae® VY hll QU g el Jels ® )

AR/ 42



13 aadtall s 85 S JISEY) () 1 LA
Y el e S 13 Ll @ lea ae Gl Y a8 adaylads
Sl 2 sai e gladd) la cdleall culd o) 3aY) e Jaidy

Al

s Al v

o

el o g ¢ it JS50 o s e L) Ll 3 gl
(e i

Eilal) p)Bi Japa Y.¥

Lgala) al8Y) Jagual ¢y 3l st qun s B Sleadl 0S5 Al )
bl sf Cad) (W 1l Jaawill AL

| i

N W

G ) L danall g 3 pall adie coi €LY

el al g e () Bis oy jaall g aaaall atite i die
S (2) 2l bl e (1) 2asall 580 Euay il
clatiall o hast a8 ‘;’d\ Aol JSli C'.“‘JJ Ol
Al e e Qi) e (el Raile pualic da g

19 5 "ol claddas § )
s il Culial) olsal) VLY

ey leall o i Jal (e saaiaal) Rlaall daady sl

O 2B 5 anaiendl Gy (A cila sleall kil ccaS ll Slgall

IS e K al 1) sthae s LeS elall 5 el je Sl adlia

e 38 el o Al e @l 5 (A S G Jeailé

35 pall

D15 uiadl laie mhans e lgall a0

38 gall 5 3lasal) (ga JBY) e an 30 2 e Sleall pn @
AV G ) e 55 5 AT 5 jall joae
Al sl

s 4 Adlsa & i) ¢ slae puda e (B (3 e uag e @
Loias gl g JAY) e

IS 55 plaall Guadl) Zail e 13gey oxiiall Jada) o
il

i S gy o sl ) 55 ey palad) i) il @
Ol iy sad (A leal) g S 1) 30U Jany
e 0S5 el G an 5 0o B Y Gasla dl 5 S
Al gl pasdl s Al jlasd) g Cadudl

Sl G paslall palall el (3% of S o
e 13530 IS 1) S 8 3 s g LA landl
o (g

Uls ool agl) i) o Sall o dls oo
0o i Y Gasla & i g Jleal) g ada s gl 43l
oaslall AR lan g leall i) mhadl G a5
BeSy Jleall il age Slgall dls 8

A A Y el YL

Jalie bl Sleall e b5 jall A0 ol 5Y) aasiul
O Oaindad R laadls Sleadl G o) sell a5l AS
L S 8 e s s LS Sl a5

AR/ 43




(1)

(2) 0

CALw pha pdad oLy

plai 3o el 2y 55 canlily dlatial plall o) janll jpend

¢ bl o3 e i yall Jaruall b ) 3y 8y )
b el 13 Alall o) aa) e mlau S A5 g s
Alpa il Y

ey ¢

Gaala ) i)l aum s Congy Badeia Gl LA ssa s Ala e
el laadl 35 s sall o) gl 2lie aus 5 Y Cumy
B ala sl Jind o sell 3l 85 Cumy Juady g
AaUal) 3:aS 5 ¢ gl @Jﬁuﬂu&j&@ﬂ‘ 138 acloy

& 53 50l) 5y geaia 5l 3 y0all 3 jaa 8 Aladall 34 @
Sl b Al dpaliall (g 3350 Ca gyl
8 e J oY aladiuy) Y.t

Ay s ) e Y el ja) e S celatia alasial 8

"Dl el ALl 35 ) sS3a Clagledl) e Lalas]

S A

el ciiall Jeii 3 JBY) e opticlu sad ) o
ALl &5).\.:}\ 3l

adly alade gl aiay 50 dandill 0 el Jlay o) Cany @
SR a8 Wlie il Gl el Cang 5 el 6 524

19 5 "ol et T )
A3Ual) 48 o5 cilel o) V.8

tzede JlgaS AldiO Garada pe 1 3,0l Slea @

- lendl 2 D0 J20 4818 daliss & ) calaball pun g aic @
ol S el sel) o)y s

Ddle S8 iy o alajll 5 GALA 6 gl Y 1 ki @
A (puans laia G oY) i pte die dlatia 4
g olall oda I 8 Slalal Aleal 481S gyl
da gyl g cdalaall Jie el Sl g caila gl Janin
Lo s ALELEN 5 5oLl 5 ¢abuall A1 3) Apalis 5 (il
) aa ) gl A e cilalia S G g el )
AsL e

AR/ 44




i) g tl.'u.“ ab y.¢

Aalall Gl da ) Ll 2Ll 458 ) g sa )l o

Al By e o A il sheal saa) Galaii & lens

-Cu‘“

S paal 3 iy shall sl e Jxieall 2Ll :SN @
o5 A s ) ya s 50 8 alasidU 13 Sleall
A5 dn 32 5A5% A 010 o

Aladiud s Sleall Slea muanal & Niaall FLNN N @
SR da 16 On sl B Alama syl a dla G
Asieda 132

13 Jleall Slea apanal i 1 A i) 4nd #L) :ST @
Aseds 238 shs

Aladiud 1 Sleadl Slea apanald o A Y FLANNT @
s ia 16 Op sl B thma sl e cla 2 4
Aseds 043

Ll @de )5 38 e aalill 5l jallds jy juad gap 8 e
il e ailSs Js ) Sale il aladiul oL
Gl G de g sall Aala 5l 15 Ul / )

Qiﬁu\w,&;w\muma,m&mosq ° -
5 R

chaelall Jsdi pae Alls b is elia i il jaa)
Al Ut 5l s J5) paad) Jaia oy 3 G
Al el Al il gall )65 of gxlall (has @
IS el 3 ) el da 3 ad ) el jaY) o2 Creala
Gl el e el 51 i 655 el ) phall pinny 3
Lehpdiisale ] aties bl 3le (o 8T 55 0 20
2l e Tl e 5 QL i xie (5 5a05 5

il Jrds 0

sl oo i) (uild Juad

il sl el alakall A1 5L o3 @

48 il s ARIal o jall calatty 8 g Bl sl s latl e
Sl o) inl da gida ) 51 & il cCamy

amall L)

!Slji "QLA‘Y\ Cilaglas” iﬁ‘

.ew\ Jeail Cualia e é_"\.'\.d\ 2 o

i 3503301 3 gall (0 33 il aladiud angy @

o) o) g e i i 1Y) sbaall alaa 3l @
g se s i) datla 2diess o5 (5 00n) o8 JUA) s
oy Caany 38 ¢ s A 8 ) e ALy sk B il oLyl
bl

AR/ 45



e pladiad 1

)
v < l %
—

2
)))
©
l

% Q
A
L

|
!

Iy

daile B aSaili dagl 1Y

(LA Calay) BN 555 e Y

gl 3l e i ¢

pcall daad Alise * 1

SSL Juaiyl clahe) Jayasale Y Flise * A

8 (Al gl syl LA gide QL S 53 ol 2l 5 e B
i Slae Gl 1383 3 55 51l Canalll Adle ¢ guiad
e vl die i aladall 3y of 3 jma pdall

| (ot s it B8 b5 ks 2

s Jandi oy Al 5l A sida iiall sl 0 5S5Y Leie
0da Juadi v A8l 5 53 jay oo g AL A8l i 3
ey elL RSN o 5 se ) e (il daalall
o sl 255 Leliadi oAl o Apalad) oda iadi
Aris Bl i 5 dpald | aphall lgaa g ) 250
Lol elal) (S Yy pinaall (o Lual il

Ul s y350 )

Sl Al ¥

soaall Jygai Flise ©
solall da pr o Flisa ¥

19 51 "Rl gl

Aagl e 33 sa sall ) geall 5 < geall Caills 5 dae L
Slatie aladinl 8 Cilalaal)

il gl) Caling g ¢y jLa) A g el il gl) o jd
L gall y JSEN A elatie Glalae As gl e 8 g gal)
@Mmbﬁ:sm

ie 5l CAlS S il 3y Y Levie el 138 Jrdb
L e "B Gaall jedan el 3 ek ¢hgan
in o) i Luiy cs0nl 5 yam 5 A2 G e

,QM\EPB)\PQJAUAJQUL&Q;‘@) 32«1

Gali Glada Coran g 13 Uaflly ALl and 2l ,Y) 038 ala

AR/ 46



ol 580 ds b 3.7

0585 3l e il sie il 5 )y Ay s o
el pm g BB sl s ) e A )

22~ 21 20- (19 (18- N 5 )l x5 Janem (S
(12 3 d s o) gy b s sha ha 3 24 23-
Al pmy A skeds 05667 8

+ g’Ii_‘r:) Sl Juai¥) clalae) baga als) 53 .8 *
=

D) i) ae Jakcal ASLL AN cilalae ) lasa sale Y
383l aal 5 o ("SI 5 eyl el (55 e
) AL A3 @lalae | e sale ) (ot o)) 5

ey Gl Leahadinl &5 A sl

B seaial 4y e An 53 8-1 Ow Bl oadl A o lavia Sy
B enill 5 ) palal 4 i A 3 15- 5 24- (s 2ol
055 o Jo iy Japall AL 5 ) jall sy ad Calias
il lial gal 88 5 liaill 538 o

datia B ataili dagl ¥.1

Bshe a0 A s ) G sl all s o lalae ] b (S
el 3 jaal 4y e da )3 VA= 5 Y E- (s A 5 jaal
Bl 038 (yann lsaeill AL 5l jall A 3 o Ciliad 8
c_'u..d\ Gliial go s

M (;é PLV.H‘ ");Iji:l v

) B gualla (A alakal) 0y RS

2l aladall 3 5) s Ax 53 7 gl 55 € yall 3 pacia B
Boload) A 3 (ada 8 A e Cla )3 3 Bt O 4 3AS
ulia e oy dygieda 00 e 2l 8 aa

) Aalay i€ 1) An SUall il 5) puadl) 5 481 A o 530
A pabann (e xSl il ) ol A s plada 0 33
S s A s s 535 e 4805 ) s

/"?\ Sl )5 .3*
Gaadai e latiay SLY Juail LY 5l 1 aadig
Slo Jshall haally 4 gesall Cail sl HomeWhiz
ste (SLBU Juai¥) 3a ) e sis ()55 3 52a) )30
138 Tay (A5 0.5 W 28 dia ) Jual sis) ooy LaLEN
Juat) £l 2 ey aiiall e J 3l A0 1590 alae )
JUiSl any lime SLaOU JLai¥) ) Qs o SLuY
a5 e 50 e ekl o o J5Y alac )
e il L) g () Juai¥) Landis olal]/lapliss
0.2 W 38 4k 3 Jaal 5) e oy (SLU Juai¥) 30 )
A ey Jes elais Juai¥) 055, Ledie (450

Geaid (Al gl s yial Jleai) oL 33 13) 2lias AL
a1 CliSinl" and ) aa )y Jlai¥) ilalae ] (pe
ol aladi) sy sl Qi 8 sl

ey &l shd 7 i SL JuaiS HomeWhiz
0 Galail) e o iy il oS 3l e
252 54l (QR code) x udl Aaiull 3a ) zase 55k
Gubill mill e 3 gl HomeWhiz Geale e
b dasa aies J0S e Clinkill jaie e igie
G5l 85 o2 el sl 3m 35l 205,305 362y
/https://www.homewhiz.com (5 <1

;’E’b Gl 2l [ o el el 54

S oo gl 353l e Lkl s
00 D) iy s el 3 5l
‘_A;EJ;;J\SJ\);:\;JJMQM\@J:JE.@J‘N
3o0a Aa s Jaaal el iy b A sie A 52 27-

M ole kel ks ) iy Rsia a1 ke 5 pmal
3558 e GG g ol snanl) iy 855 5 )31 5 50
pladall (a3 S AaS daad 4 e 5 S 1Y) 3adaa
Aaaill 3 jaa

OIE .. P

3 3 galall Jagai )35

boa )83 sads_aall it ) e barall oo
anall 5 A3 (G daiill 5yl

Qa" acal) dadd lika 6 *

L)/l () 5 3 5aad 300 138 el jaiuY) ae Jarial
Jsa At Glaglaa e g MUY @li€ay acall a2l Jiadd
-”e““ 3add 8 " and = Pcm PUREN aladiu) aus

AR/ 47



Hleailiad Cuu a8l b daalaY) o A% o

s

alakal

o

paxdl

3 0all 5 5 gamia [ (HUEY pladal) jioall Ao 5l 5 a5 i i< 1)

(Vs 33 ) L) ilaiae

G PPN PO REH PR PRI PHE SN

ol) +Everfresh g2 sl «ls) padll 7 50 i iz Jall alalall 5 j0a B
Aysie a3 5 e el e A3 51 An 3 o gy ¢(2ns

o) pmdll il 5 5 junall 5 481 5l

3 0all 8 ) sacia [ (JUadY) aladal) siiall da 5ol § jas 38 e S 1Y)

32 gahaal) daa k) @lld Y La g 33 5 llansl) 5 ) sall g da Sl o 5all

Sl oy o A slall Cad )

SO 5 el Faxda¥) 5 slall clatiall 5 apiill 5 5ala]) daalall)

il

Al Sl 5 sl S5 syl

O el Jualdl) e Bila caladal) 83 50 Ales Jaf e
OSSR ) pual o 5Al 5 o)yl dlalas

1o 18- o8 L 333 Aty 1) Baeaall daxdaY) (5 i
Amidias ) il gl g

Lo s bl sUnis L3l sae () 5S5 3 Aanlall] o 8 (il
sale) 5 U ceiiall 24 (S adf gimy 1305 013 )
Akl B e bl pallas )y i edens
4S50 d8 (e 4 (e sall ) i ladall (38

(o Jah anling (3 Il Sladal) A1) 3 o Aafadl)
el

A513) Bl A gyl Lead A gt Al Y Ll
Sle (L asall Bl ol Jgan ) elatic Jaya
5l 4 jlad e adlay aladall od adsal) 323l 4l
el by saaile 5z all il 5 aa (e IS 3 kil
EJ\);K@)AL_AQGJM\@M\EPL.}JA@SH}

Aa jUall gl g aS) gal) anan iy 26 (diabdia
s 3eadll danda S duilia (pianill CHl3 Ol gualal)
) xS g S V) (385 (S

PO PN JCHS SN B SPPWE PR ARV B

Jaaall 3 gacla (A alakal] oy A5

Oe el 6-4 J8 g pudl danill Ads 5 L2 Gli€ay @
& oml 2,8 el gal s penill Al

Loy Jd 4 a0l 5 ) ja da 0 bl s gl a @
el ) guaie A

G Gacan ) basead )l LexdaY) aadi Cangy @
Aliaiie Ol gie 3 aasend e clgSDlgiul 3 all 400

Seaall 8 lgnia s I8 Aanla) Ly poa s @

G S ¢ 3 g Aa Dl olgll aie Jal (1 @
A5 B Y 855 saall e eiall aasl 5 48 55 ppanill
AR daadaly)

dand Sy Y e s Ll 3 dankaY) Gllgiul o
On Ol e 3130 W) (5 0AT 8 5 L3 5 il deada)
2 Leseda () 50 Beaal) da jUl) daada¥) J 5l (el
Leld)

& el Lglaat Y A;)'U:Jl Lazdal) RIPEN Y
Lan oY) 403) ataas cclld CaMay  Jailly saanal) deala)
Bl

Baana dolial) danal) oy A3

o (A saaaall Ayia 31 ) yidl) il aladall o HA5 2ic @
Olagdail)

AR/ 48




A e Jshal

(oe) Slaey) audly aall
a3 oSl Ladl 5f Ay 8 JS o Bione 18 oo 2 claly aphaill .
6.8 Bl plSaly Ll gl Ay 55 S O Gl gy p @Lﬂﬂ JRPI
U
6-8 Oe i3l AASaL Ledl g 223 a8 anlll adad A & skl
6-8 b _yn ol Sl
o o 8 el e o e 3 o | G
6-8 O iy (538 JSn Ledl O psisalV) (35 s ol =il
4-8 Oe GiBla g8 S8 el aalll i sal¥1 (35 s ohd
4-8 Om ilas plSaL Leil 5f AaDlE (uS A pall odad diad s sbaall
4-8 On ey Sl Ll 5f AaSE (S (8 5 shaall palll odad ipnd bl aal
8-12 Om i3l AlSaL Lgdl 5l An3lE (S B sl adad At (s skl
a3 AlSals Ladl 5f a8 JS 0 Biane B oo 2 claly aphail) .
812 CiBlag plSaly Ll gl Ay 55 IS O Gl gy p c—hﬂ JREI
[P
8-12 b _pia akd LSl PN
8-12 A3 aS (A8 pa pdaly Al Gsbsall aall
1-3 Aadave ST B (55 05 s all palll
aalll et
1-3 o (HEEN
1-3 Ll IS o)y s 4ol g Sk - ada (B
23 aaal) i 5 (o s sl G55 s
4-6 estisall s il oy ol bl zlaall
46 (13825 o pananll () 20 Y ) isall (55 8 alll iy sy
4-6 (2525 0o pananll ()5 20 Y i) el (55 8 all oy Ll
- - — ) gy ol sl
6.8 e 02825 e paanll (05 Y ) asiisall G B adl L sl e e el il
(Uanl) Jesd 3 55 y0m & PR i
) e A e gf 5l Al ol e
(a8l ¢S SH
L6 (o ) ¢ sa ) AL e ;
- ) (s 50 223310 el
Lesin s llan) Jue 2l 1) 3) 5 JAI e Jeltl) Caaiall sas cany : e s
o4 5 s el die Gl el 3al s QA odad @)su“):gﬁ)‘mma\mm Lﬁj
(Bl  aal ()50 (i b o
4-6 GAST 3 m sh 5 il Jesld
2-3 LI 5f o gia sV a ele 5 B cdlsims il BN
3ola da o e Jsaall Ldsaaaall o Al sae adiad"
" A e da 50 8- Aadld) g Al
A B J gkl
(o) Slae Yl g padll 5 AgSLal)
10-13 5 i i ) il 5 i) ny 560 3 530l (e oJile kil il 5 ol sl
10-12 Jusll s saal) AN 5 amy s 3aal alie olle el sl Y 5Ll
6-8 Caaaiil) aey 4380 27 3a4) alie lle Cagila
12 I8 ) gl s Jowsal) aay 383 4-3 53] (alie (e BN
8-10 Dl Jaad s Cppand 8 il il g oSl adail ey (380 3-2 324l (JLle Jalal)
6-9 Caatil) 5 Juasl) aay (inda saal alia olle &l
6-8 @Lﬂl 2ay (3383 5 saal alia oLl &l Sl

AR/ 49




CnAS e J skl
(0e) ey 5 pmdll g 4gSWa
1012 S Al s (315 i 2my (338 5.3 53] ¢y sl ele (g B 3 {onlie chle L p
¢Ls
10-12 o 2 ) gl g skl ses (382 4 534 aliae (L il
8-10 e 2 e ) il g st dey (363 3-2 53l (ol L) e
23 e (sl e 5yl i S kil
12 s sF A Bl Rl 5 il Y
8-10 8 ) il 5 al) smy 363 3-2 83l (ol L A 5 il
46 D5l g Rt s i ) e &5l aial
8-12 801 A1 3) 5 Qa3 o il 5 ALl
12 sle sl A S 710 ddaly ) sda aS| g8
8-12 s 528 2135 ok skl 505 5505 G
5ola dan e Jsaall Ldsanaall o Al 3ae adiad"
" A sha Ay 18- Balll) 5
Al byt (55 G330 Jsh daey) BRI
ﬁﬁﬁ‘f;ﬁfﬁ 6-8 Ol 2 S8 A o (Gl i 1oLy )
Al ¢35l 3,5l U Lesesindl 3 ey s
LSAU e 3 5l Lt b 6 L s b Sl 530

sailall) Aacalill pe 3300 i) aS) g8l (A5 (gap 3 @
Al 3 (LY sl s LU seadad) Calial
Y g2 Y Al ray V5 il Alae i )
Ol Cd g LG

o0l g pemdll g wlea¥ls o sl 5 Joaall 33 g @
b ol s bl s Aallaall 8l Cag ka8 5 AYI
Al

Alakall 138 (e (aldh A 8 Hladall Cili calan 13) @
Alaall ey il cilialall calaig

s ecliagdl s elual) Jia plalall il 5 358 Jal (0 @
B e s Ao oy iy 3 ) ) paill L Lgga oy
Alaaall L sl b Ll 35k e A0

coand) (e ol sladll e AaslaY) i Y o

S 0 A% 5 Juaie JSy il g juadll 5 4S) ally Ladtal) @
(032 &0 02 T e gl JBl i o) Laa 58

& lerns (SO Gul (e il 5 a2 a0 o
13) it (iled dadad gl 48 ) 5 Addiiag Ledl 2 20
A & dni g J8 plalall e il 138 Jusky Cacd
pediad o S

Gk oo ol sell 3055 58 g5 Ak ) Ay o L) iy @
b slaall A jrall Ol 5 pmdll 5 aS) Gl Lalaiay)
Adlaall e ) i) 4SS LSY)

5oa Axd e Jaaadl A saasall o HAall Baa aaiad”

" A e da 53 18- Aadld) o 3al)

Lo i 5 5yl Lpand (S (Ul lall ladal) 4"

& Al Gaale e Bama

e g &5 1Y) 50k JS ) el Bl o il 2 pdi i @
Alsh syl A gide Jlay ) S5 JS0 483E ) 55 0l
il g alaall el YD pend) (i ) @IS ooy 8
Al

G ¢l a8 il ks Cilaa) aae Jal e @

Adlie ¢ gae 8 alakall o 345

Jeadia (S aladall g ¢ pailaia s Jundl i (3ial

A8 Jsai o 2 o) sell S Cumy

aladall s dilie & 3 YA (e ) sgl) 3N pd g i o
Lilall e alalall gus g cudd 13) Al lasll
APSARVECAR:: PR |

dan ) deai s 43 el 25all s gl A 5 @
iy lld 2ny ASDN A Lgai s J 48 51 50 a
o Al A sy 8 el das ) auas
Lalill AL A e e 12y A581Al) danday)

¢l 5z U aladall 5 jma A deaal) clalads 30305 8 @
Faxla¥) alasiinly 7 Uall pladall 5 e 3y 5 oliSay
AR 8 5 5 Baanall

AR/ 50




Gla¥ ¢ saall Jaa sladall Ciliual 13 yual) 3 gualia Lih 5
(BUaie e 8) (mndl csUnrall lall g sUaiall

5 _piall g il g daalall] a0l 3 ) gacla il i i
Ll

480 5l g ) g peadl) sl g puadd) A ja

130 a5 Ay oyl L a5 A YA LU o
e (L o sall B22all aill Jgan §) latia lasa
5l 4 jliai e Jadlay aladall b csadsall saasall ol
enall B ) sumlia s 3 paall 3 ) seciia (e IS 8 Jshal

plakll g2 s

W rasall pal J g

a3l 2l 3 ) pmia ava
Agieda 330 e J8 Ansall ) jall da o cuilS 13 dae Y1 13 oam gy Juadal) oal By lae Yl sa laa Lecla ng
<l G'\é Qila (use 0.1 daaal) Jualdi

" (,5.4” OLSAH st ;L.;w\ «_ﬂ.; C’:\S L_u\.; <e US“‘:‘ g_A“' SJ‘\‘BL} -\A.AA” é‘sﬁ. L'J‘ ] JEC 62552 ‘):.‘.-.‘l"-‘d Gé}
oAl Juaiy) sl e Cang el ) lisd Laxie 4

Blalira dedd

Gl i pdas 1%

bl s elia D 8 QL) = judas ot Calis, 8

By [EEOi]

120 5385 60 () Az 55 A side giiall iy Jla 13)
Dok e Bldie) ¢Agsen it ) jaeal (350
Caas) A pe ypdat 8 L) G ge Ul (S cqeinall

Sl L) el e bl Slead) Qb cilef 1Y) (s
ol O gen BB g (i () ¢ Jleall ASLS

12 e

3l A g Jlgadl by d 1)) el 28 it lawal o4y
8 et alla) (Al 120 5386 60 () Ame Ayia )
‘@13:34&’_.!.&%):3&;!)‘41#‘ S Gl
A ) (e pdad Japlii o oA e J) 5 W QL IS
60 ) Hsna Bata 335l S 8 pdad Al (sea
Lals e Ui gl e Taawall vie (15120 5 4005
ol s (5 AT 8 e Alaal) T o Cita g ) ciall
Sl b 33 2 Sl 8 jaas

Bela¥) rluans Jlaga) V.1

[ clsmall Jlasicd b 4 ) tie sacinall de2ally Josi
cliadi 63 B;.L.'ayd ew Ll LED

3l A e An 50 18- die 213D 2 pall (0 a2S 4,5 dans
a2 2548 3l 5l a Ay e Aiaddia byl g Gla jo
aaill 3 jaa ana e 51700 I dele 24 IS A g

18- 50 ya da o dic 4l gla < yidl danlaYL BliiaY) (S
i

Sanall ) el Baad daala 5 jliai o ddadlaall cliSay
(Rasie 18 - Aa o i

Lanla¥) go a s 3l pall danaY) uadli Y (o iy
Ll sl Gl Jalal) d il saesdl)

o Slaeaa) (533 ey ALY elall L&y jladl) Gl
el 8 g 5a s Al ey o sell Aaile Adle ] 3 pladall
oanll (g Sl calalalall ¢ gall drant ade Cany
o3 apeni Alla 8 ABlaall exdal 5 Ualdall ¢(3 slsall
ol 5 Jadd Ul JSY) Ao 53 g Agilaa) al) il cianay)
D3 g s Gl Q) dsa 3¢ of 4l (e (53
plakil) guda

Jadis Loy 48l ) 3aanall CaliaY) sdanall 5 guala id )i
A lmall cay S GV cclandl caalll

Gkl sl Jals aladall Ciliaal 1 yaall 5 gualia i )
(3aie e ) () sUaial) Calel) 5 Uil

b_all il 5 pdiall g danda) 1a yaal) 5 guala iy i )
sl

48 58l 5l g jpamdl) sl g uiaddf Aa o

¢ LY alad) dae sall Fanda) ;A JUal) Lanka¥) 3 ) gucia
(5w 5% J3A llgis A o ol

Lilda s

Lu;umc_mn 138 8 &l 5l puadll 3 jan Cianla
(I giaily ey gl y ()38 (93 gl pemdll 3 jlai e
O35 somall sladl gan 835Ul 6l sell o 550 5SSk
Ladla sae lanal s 5 yaall sda 8 481 sl 5 &l 5l sl

AS) 5 il 48 5l gl pamdl) g i o J skl

£.1

AR/ 51



13 artiondl) (pesbiaall) Flaadll lainl (Ko ¥

A lad) 138 a0l (e aall el selia Sleal
Seaall /a3l 8 plakall gy e andid) 3ol
Asl s oy

il g lual) vV

AN o) Y aras Jut ) iiall Ralall mlau) Calil o
s S5 elall s O sball (o i Jglaay A1) 53U
i e pasa) Ll Lgdia s T Lgiladl o 03 sl
ASadll da gl s mubadll ) sl J i
d}\@b@é\j\@ﬂ|d3ﬁ\j|ﬁ\e%y °
fauall o gliall 3 6ill cpa A ghaall dpn JAY) laniy)
Al B faall o liall 3Y Gl ilS e (ke aadiin
o) el caaalill sl (e AAA 5 e (il dalady
il & celally Allie A3801 CHLIY) (o ilad Aadaly (38
Y Al s ol g L) e iy o a) Adls apaliBalig
Jaall o glaall
A8l il g e
o latia L) B 3gy S il 5y i 38 3 g gl p230l Y
pae s pladall (585 6 g A dgy S eil 55 L 8 celld
s U< giiall AR mdandl Cadas
5113 g ela aladiuly calat (AlCGal 038 gaa pialg @
L1558
LS Y (e Y daSan Ol e S alxball 55 @
5 e O Sy o g3Sa) aladall (e Liniall A2801)

Ag S
(8 5l gl Aadlall gt daalaY) (AL B Y @
iyl mhaudl lea

Leahatiy a8 A Sl mhal) e ey 3l Sl Alla 3
) il 0 (S a3 O I elally sl e

19 51 il ciladdas )

AhE 08 b sl e e Juadl @

o ol (A & el A8 e o8I il Jlall ) gy o
) e a5 5 e (elard) o () 99) aiiall pa il
Adls (a8 kel ol Juah i

claadl e Jlsldl Jdnpre Je pajnl @
AV AL el 6131

@l sinal aan ¢ i Al (il dakay Ll adi o
Sl Gl Gy gl Sl iy s Al z1AY
SV e LS 3 ae ccaiadll g Cadamill aay gl Y
i )

SIS0 e & giaall Caplamll o) g e Ll 13 22335 Y o

Ll o1 5aY) o miiall o A mhadl Calal

bt e g )5V a3 e Taall oy 118 o5 K1

Agiaedll

el e 53 g pall e gas 0 55 | 85 aial

Osdha s ALAIS g sala ol p23305 Y (Sl

el b e b eclilaia f il jia Ciplai cilaiia

ela o Fae s (ilad A oadiuad cclanill @lld ) Lo

Ledia g il

calall (5385 e A8 o (5 gind Y (A ilainal) S @

e gl ASlassy miall (ge Ak 5 ol Dl Hlad (ST

Gie iad g clglulaity o83 Y 2 il 5 el IS Hlaal)

Lo Agaliia o) ga gl sl ) s By

Jadd S8 Allue 288 CaLIYT (pe (il Aalad a030)

Cilatiny) i 8 il s A lad) Calal

LA Capan b Cadanl) A8l e s AT gl sl

gada) g sUadY) Cildgind A

et ¥ Al

(o i Cuag dadal << WIS e pe 48U Guld e
LIS el

s AL Sleadl 355 s Ly J gea sall plasall @
aaall (andl << Al il dlaall

dahiall) 3jmal) 3 aa jlaa qils o (LS AU

() Alhaiall g aSanl) ) ABata (Bl

g e e pagal <<, S JSG Q) i 5 @
S il b

19 5 "ol clagdas 1530

ol e Alaall S e Juai¥) I8 Aalall o3 (he (385
i (5 Sl AE o3 Cpaccaii Jlall g i gl i g3 SIS
Rma law Galati ¥ 35 3l gall ol Aelicall G guay ddasi jall
olea Sle v 5583

Al Jeal canl) 138 Cilagles £ L1 2y A & paiad )
el sl Jslad Y adine Laxd S a0

AR/ 52




S Apidia )l pa da d e bgrae Sleall Sl @
i il el Aa jo e 5l jall ds j Jasal <<<
Agse el 5, all s ) el daay

SR e ol cAdndie daaall 5 3 paadl QLA G Sila ;@
e Jagiud ol alai <<< B tinn e ol 5 uSe
Sl dae (4 4 yigall/AdU ) A Cans o ol
Adladl sl allds 5o e Llaallal ol ol yidl

Al 3 a a3 oS dan Auaidie daaal) 3 ) a Ao s

Aaida

Adie da o lo deaall 3 ) e )l pada pn v i @
dan o daaddl sy pata 3yl s Ay Jasal <<< Jas
AT e anil s e

Laaall Byl A daa (S daa duadiia 3 jeall Byl s da e

AaiMa

Jadpivieda o e o pdld jaas gl jmds pdaadi e
Sletdan e 2yl s ma sl ja da o bl <<<
(A 8 0 anil

Blaaie 3yl 3 jaa s b A glaal) Aaakad)

Jan dpdieda 2 e sl B sea )l ads phanaai e
Slefdan e ol s mas ) ja da ja Javal <<<
S ATE e panil

i Alle saqall i 3 pual) 85 ad) Ay 0

Jan e da g2 Gle 2l s ma sl mds gt e
dao e oyl s jaa s gl adajadlae) fig<<<
3 o) Y Jaald ia T daaall 3 ) galia s ) ja
a8 el 3 jall da 3 5 st Y Al
Al 5f danall 8 ) gumlia 3 ) ya da

Alysha ) yidl A gite &S il S ) it @
DS ) ) i Ve

LIS Gl glef < Lolse Gl g sSi ey @

China g o3 51 1350 sl seSIh Jleall Juasigiles) @
Sleall Goriey b el 1< aldly s plela
s 55 vie Aigadl) 5l all A o Sl Jshal s 3
Al aa plada (s pua g die S s sl jeSily

Sleall b AL Alakall (a5 S CilaeS gy i ey y @
.JLHM Jah Al sladall i ¥ <<< L) A 3a

) g )

Yo g miall S 13 <<< Uiia ol adana ud mhasdl) @
O U il 4550 sl Jalall Japiald codagy 45, a3
Oleadl Janti s 5ol A ()Y

B <<< o Jleall e de pnse e i Cini @
el e Gy ol sa 3 A L

FRTS: 5 IS P g e RS PNENC PPN RO e

A 8Ll B el i Y <<< Jas b Sl o

ot e g b Jadat Jil g o & ginall ZaalaY) @
e 4 ginall AaalaYL dagia) <<, 3N Y) AuSaa
LY ASan e s b il e

A site L0 Gl gl 2 Y << a st Ll S i @
Alysha iyl

<<< a3l Bl a s o e )l all phie v 5 @
Anlia sl pa da s o i gl sl

Saxg ¥ BELa)

G SloeS bl 8 alie gl Ghgas Jla 3 @

PR EA BRI TONUIPRENS SUPLTI Pt IN(pEWL
Gl G Jey Laa )55 Sleal 3 s
A1) L8 (3360 6 2ay aa (e il Jery aeliall
Adbeall 38 ey deail 6 yiall 028 22y Slead) Jany

e b b el 13 << 3k ye VA ) e

LIJJ.\.A.A&.“M‘J‘ b;\shc.ﬁmﬂe}m
Ll ells o 6 <<< sl 58I Jpnmse s Sleall @
sleSlb Jsase

lalae) Al <<< mnia ye 350 jallda jralae) @
RBIBTEESRIERENY

J88 daally Jleall et << (Fh kS i a Y e
Adhl sy e s ‘ﬁ.ih

Jlexia) ol Al Jiis g ala

3ol Ay Gl aad e el Sleall Jae oldl iy g @
Slae ey Y5 bl 138 OISl

Ay sk Aia ) 8 A0 A3l Jars

Jet Galaal) giiall o ST ) wiiall S5 ey 0
sl duie y cl 5 <Y1 3 562

el damy << Alle & jalls )l jada o g sSilay @
Adladl 5 ) all s ja B AL gl ol i

Chia g o 5l 13 50 sl seSIb Sleal) dpasi dila @
g skl Jshal s 5 Sleall (3 aieg <<< aldhy 3 dlads
die i las ol 5eSIL alia 5 die Aiall 5 jall s
b el 138 iy ya alade Cala g

el (B Al aladall (a8 S Gl g ailey @
el dala GALl pladall i ¥ << ) A e

<<< Alysh ) il da gibe O i | IS il ) B 5 @
Sleadl Jae A Jalall 8 & janall caldl o) sell Cany
D88 Gl W) i Y skl 5 53

O 8B <2< Ll se 2l Sl aendl b S ey @
LIS Al il oY)

AR/ 53




Jals Ladlall dugiia ol 3auld dankal 4 (o ald @
kel

LGl Y Gl

FeadaY) S e << Ulad Ll aladall il a5 o
s )

Y e JalS ) s el iy Y e
Oleall 453 sal ae ) g8l Janale<<

bl o (e 38U << Giia ol adana Gl mhasd) @
el Jaail A8S sy (a5 edanae

Lo @l g padl) 7

sef <cc el e stall o al) ekl uadliLay @
osall g deala) (g 5

Bk e Bl aldl A0

e ool Gn sl all As o pla ) Aasdle (S @
oot L8] 28121 Al dibaie e 5 dilall 21 51Y)
Al Qllaby Vg il il 134 il

) g die Janll 8 da g pal) e

denall G (58 Ledie el (a5 jall jaii 6 0

2L Jaatl canadl] 1 ilanlad ¢ L) 2an ASGal) & jaiad ()

ol 13 leal # 3l Jolad ¥ adine Ak S e

13 <<< bl s Jiladl 383 Slead) Jaeds (salae JIA% @
Sl g V5 oaha

T G il Tl S g dllia

b el 13l e Bda 550 Jleall paig @
Sae jiay Y

Sl sl gl e G duia

S 5 pdaall JSE (e bl sl lall Gudlall a5
Dlae ey V5 rnb el 138

<<< Al gl <l il da it 0 5 g1 S Gl oY) bt e
Lelief s gihe il 1) ¢ 8 ol YY) i Y

LI Gl Gl <cc Ll Gl s ey @

e G ol Sl e A mlad) e Bl dluia

sall G anla el 1385 bl OIS s sl @
Al 8 Lesie (IS aaias <<< o)l

REPREHK PN PPN

Gl e ) Calai < Bl Sleal) Cada L Y @
005 ela s (810 ela s i) Laadivna oLty

<<< sl sl of g g Silie gl Gamy i 8 @
50 e AN Calaall o a5 e shasall aadiu

<<< @Y ASan e Glie glue (Balakll magai e
2 (ALY A e siuse (g3 axdaYL Ladial
sl Ape Al e AaadaV) e iy 5 S0l
Ap Sl

AR/ 54



=1 =

= 2@
[ % | S
o0l onn Lﬂv =
e ? @
| 3 Qe
on ®_—|_|_= %'
on «» @
A= “EEEEE%L
e B 2
% P
ooy 0 | e
] = i
I Q) il
T ﬂl &1
= | =
| ) fﬂl.
= | | ¢l

AR/ 55







	Title Page
	English
	 Please read this manual first!
	 
	1 Environmental Instructions
	1.1 Disposal Of Packaging Materials

	2 Your Refrigerator
	3 Installation
	3.1 Right Place For Installation
	3.2 Attaching the Plastic Wedges
	3.3 Adjusting the Legs
	3.4 Installation of the Cooler and Freezer Products Side-by-side
	3.5 Hot Surface Warning

	4 Preparation
	4.1 What To Do For Energy Saving
	4.2 First Use
	4.3 Climate Class and Definitions

	5 Operating the Product
	6 Use of Your Appliance
	6.1 Control Panel of the Product
	 .

	6.2 Control Panel of the Product
	 .

	6.3 Storing Food in Your Product
	6.4 Crisper
	6.5 Reversing the Door Opening Side
	6.6 Door Open Alert
	6.7 Replacing the Illumination Lamp

	7 Maintenance and Cleaning
	8 Troubleshooting

	Français
	 Premièrement veuillez lire ce manuel !
	 
	1 Instructions environnementales
	1.1 Élimination des matériaux d'emballage

	2 Votre réfrigérateur
	3 Installation
	3.1 Emplacement pour l'installation​
	3.2 Fixation des cales en plastique
	3.3 Réglages des pieds avant
	3.4 Installation du réfrigérateur et du congélateur côte à côte
	3.5 Attention aux surfaces chaudes

	4 Préparation
	4.1 Moyens d’économiser l’énergie
	4.2 Première utilisation
	4.3 Classe climatique et définitions

	5 Fonctionnement de l’appareil
	6 Utilisation de votre appareil
	6.1 Panneau de contrôle du produit
	 .

	6.2 Panneau de contrôle du produit
	  .

	6.3 Stockage de denrées dans votre appareil
	6.4 Croustillant
	6.5 Inversion du sens d'ouverture de la porte​
	6.6 Alarme porte ouverte​
	6.7 Remplacement de la lampe d'éclairage

	7 Entretien et nettoyage
	8 Dépannage

	العربية
	 يرجى قراءة دليل المستخدم هذا أولًا.
	 
	١ التعليمات البيئية
	١۔١ التخلص من مواد التعبئة والتغليف

	٢ ثلاجتك
	٣ التركيب
	٣۔١ المكان المناسب للتركيب
	٣۔٢ تثبيت الأوتاد البلاستيكية
	٣۔٣ ضبط أقدام المنتج
	٣۔٤ تثبيت منتجي المُبرد والمجمّد جنبًا إلى جنب
	٣۔٥ تحذير سطح ساخن

	٤ الإعداد
	٤۔١ إجراءات توفير الطاقة
	٤۔٢ الاستخدام لأول مرة
	٤۔٣ فئة المناخ والتعاريف

	٥ تشغيل المنتج
	٦ استخدام جهاز
	٦۔١ لوحة التحكم في منتجك
	 .

	٦۔٢ لوحة التحكم في منتجك
	  .

	٦۔٣ تخزين الطعام في منتجك
	٦۔٤  أكثر هشاشة
	٦۔٥ عكس جانب فتح الباب
	٦۔٦ تحذير فتح الباب
	٦۔٧ استبدال مصباح الإضاءة

	٧ الصيانة والتنظيف
	٨ استكشاف الأخطاء وإصلاحها


